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Przewodnik ESSA w zakresie higieny produkcji kietkéw i nasion do kielkowania

(2017/C 220/03)

Streszczenie

Unijny rynek skietkowanych nasion jest wysoko wyspecjalizowanym niszowym segmentem rynku $wiezych produktéw,
na ktérym dziata okolo 120 profesjonalnych zakladéw produkcyjnych z calej UE. Po tym, jak w 2011 r. wybucht kryzys
spowodowany enterokrwotocznym szczepem Escherichia coli, a takze po opublikowaniu przez EFSA opinii naukowej na
temat ryzyka stwarzanego przez szczep Escherichia coli wytwarzajacy werotoksyne (,Scientific Opinion on the risk posed
by Shiga toxin- producing Escherichia coli (STEC) and other pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds”) w zycie
weszly nowe przepisy UE majace na celu zwigkszenie bezpieczenstwa tego segmentu produktéw w calej Europie. Aby
ulatwi¢ wdrozenie tych szczegélowych zasad, opracowano rézne wytyczne krajowe. Celem niniejszego europejskiego
przewodnika, opracowanego przez Europejskie Stowarzyszenie ds. Skietkowanych Nasion (ESSA), jest zapewnienie
wyczerpujacych instrukgji dotyczacych praktyk w zakresie higieny do celéw bezpiecznej produkgji kietkéw i nasion do
kielkowania oraz udostg¢pnienie tych informacji producentom kietkéw w panistwach europejskich i innych krajach.

Niniejszy przewodnik mozna wykorzysta¢ do tworzenia list kontrolnych i schematéw, aby ulatwi¢ jego wdrozenie.

Zakres niniejszego przewodnika

Niniejszy przewodnik dotyczy komercyjnej produkgji kietkéw i nasion do kietkowania zgodnie z majacymi zastosowanie
przepisami Unii Europejskiej. Kietkowanie nasion — nawilzanie nasion w celu zwigkszenia ich zawarto$ci wody i wybu-
dzenie ich z okresu uspienia, az do momentu rozpoczecia wzrostu nowej roliny — stanowi produkcje podstawowa
w UE. Niniejszy przewodnik dotyczacy higieny obejmuje dzialania, ktére wchodzg w sklad produkcji podstawowej. Nie
obejmuje on dzialai spoza zakresu produkcji podstawowej, dostepne sg jednak alternatywne wytyczne, ktore wymie-
niono w odestaniach ponizej. Niniejszy przewodnik nie obejmuje produkeji innych skietkowanych nasion, takich jak
kielki spozywcze, pedy, siewki i produkty uprawiane na podlozu uprawnym lub w glebie w szklarniach. Towary
z zakresu skietkowanych nasion wylaczone z zakresu niniejszego przewodnika zostaly uwzglednione w zaleceniach
Komisji pt. ,Guidance document on addressing microbiological risks in fresh fruit and vegetables at primary production
through good hygiene” ().

Majace zastosowanie przepisy UE dotyczace produkcji kietkéw i nasion do kietkowania

Ogdlne wymogi w zakresie bezpieczefistwa zywnosci, w tym obowiazek wprowadzania na rynek wylgcznie bezpiecznej
zywnosci, okre§lono w rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002. Higieniczna produkcja $rodkéw spozywczych UE zostata
uwzgledniona w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004, a w szczegdlno$ci w czgsci A zalgcznika 1 do tego rozporzadze-
nia. Przewidziano w nim, ze podmioty prowadzace produkcje podstawowg majg obowigzek zapewnié, by surowce byly
chronione przed zanieczyszczeniem, na przyklad wdrazajac Srodki kontroli zanieczyszczen z powietrza, ziemi, wody,
nawozow, Srodkéw ochrony roélin oraz biocydéw, a takze skladowania, przetwarzania i unieszkodliwiania odpadéw.
Niniejszy przewodnik zawiera praktyczne przyklady, ktére uzupelniaja te ogélne przepisy.

Bardziej szczegélowe wymogi w zakresie produkecji kielkéw okreslono w kilku dodatkowych rozporzadzeniach UE,
takich jak: rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 208/2013 w sprawie wymogdw dotyczacych mozliwosci $le-
dzenia kietkéw i nasion przeznaczonych do produkeji kietkéw, rozporzadzenie Komisji (UE) nr 209/2013 zmieniajace
rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 w zakresie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych kietkéw, rozporzadzenie
Komisji (UE) nr 210/2013 w sprawie zatwierdzania zakladéw produkujacych kielki oraz rozporzadzenie Komisji (UE)
nr 211/2013 (zmienione rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 704/2014) odnoszace si¢ do wymogéw dotyczacych $wia-
dectw przy przywozie do UE kietkéw i nasion do kietkowania. Wymogi przewidziane w tych rozporzadzeniach zostaly
uwzglednione w niniejszym przewodniku.

Odniesienia do wszystkich przepiséw UE wspomnianych w niniejszym przewodniku znajduja si¢ w zalgczniku I do
niniejszego przewodnika. W zalgczniku IT znajduja si¢ odniesienia do innych istotnych Zrédel informacji, ktére maja
zwigzek z produkcjg kietkéw.

Niniejszy przewodnik obejmuje minimalne wymogi w zakresie produkgji kietkow w UE. Niektore panistwa czlonkowskie
UE stosujg bardziej restrykcyjne wymogi wobec producentéw kielkow, ktorzy posiadaja siedzibe w tych panstwach
czlonkowskich. Zasadniczo zaleca si¢, aby producenci kietkéw utrzymywali kontakt ze swoimi wlasciwymi organami
w celu uzyskiwania biezacych informacji na temat przepiséw obowigzujacych w ich panstwach cztonkowskich.

(") Komisja Europejska, DG. ds. Zdrowia i Bezpieczefistwa Zywnosci. Higiena zywnoéci. Wytyczne.
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Dodatkowe dokumenty o zakresie szerszym niz zakres niniejszego przewodnika

Zrédlem dodatkowych wytycznych s odnosne publikacje Kodeksu Zywnosciowego, ogélne dobre praktyki rolnicze
(DPR) i praktyki w zakresie higieny (GHP) opracowane przez rézne organy krajowe, a takze wytyczne opracowane przez
rézne prywatne zainteresowane strony oraz w ramach systeméw certyfikacji. Informacje dotyczace wytycznych znanych
Europejskiemu Stowarzyszeniu ds. Skietkowanych Nasion (ESSA) zostaly przedstawione w odniesieniach i zalgcznikach
do niniejszego przewodnika.

ZASTRZEZENIE PRAWNE

Niniejszy przewodnik zawiera zalecenia, ktdre nie s3 wigzgce prawnie. Opracowano go wylacznie do celéw informacyj-
nych. Europejskie Stowarzyszenie ds. Skietkowanych Nasion (ESSA) nie gwarantuje doktadnosci zamieszczonych w nim
informacji ani nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek ich wykorzystanie. Wykorzystywanie tych informacji
powinno by¢ zatem poprzedzone odpowiednimi Srodkami ostroznosci i odbywa si¢ wylacznie na wlasne ryzyko uzyt-
kownika. Obowiazek egzekwowania europejskich przepisoéw w zakresie bezpieczenstwa zywnosci nalezy do Komisji
Europejskiej i wlasciwych organéw panstw czlonkowskich UE. Producenci kietkéw sa proszeni o kontakt ze swoimi
wla$ciwymi organami w celu uzyskania pelnych informacji na temat wymogéw prawnych obowigzujacych w panstwie

cztonkowskim, w ktérym znajduje si¢ siedziba tych producentéw.
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Wykaz skrétowcow

KPK: krytyczny punkt kontroli

WE: Wspdlnota Europejska

EFSA: Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci

ESSA: Europejskie Stowarzyszenie ds. Skietkowanych Nasion

UE: Unia Europejska

DPR: dobre praktyki rolnicze

GHP: dobre praktyki w zakresie higieny

HACCP: analiza zagrozen i krytycznych punktéw kontroli

STEC: szczepy E. coli 0157, 026, 0111, 0103, 0145 i O104:H4 wytwarzajace werotoksyne
WHO: Swiatowa Organizacja Zdrowia

DEFINICJE

Partia (%): pewna ilo$¢ kietkéw lub nasion do kielkowania, o tej samej nazwie taksonomicznej, wysylana z tego samego
zakladu do tego samego miejsca przeznaczenia w tym samym dniu. Jedna partia lub wigksza ilo$¢ partii moze stanowié
przesylke. Za jedng partie uznaje si¢ przy tym rowniez nasiona o réznych nazwach taksonomicznych, ktére s3 wymie-
szane w tym samym opakowaniu i przeznaczone do kielkowania razem, a takze ich kielki.

(*) Definicja okreslona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) nr 208/2013.
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Czysta woda (*): oznacza czysta wode morska lub stodkg o podobnej jakosci.

Wlasciwy organ (¥): centralny organ panstwa czlonkowskiego odpowiedzialny za przeprowadzanie urzedowych kon-
troli lub inny organ, ktéremu powierzono to zadanie; w stosownych przypadkach definicja obejmuje réwniez odpo-
wiedni organ kraju trzeciego.

Przesylka (°): pewna ilo§¢ kietkéw lub nasion przeznaczonych do produkgji kietkéw, ktdra: (i) pochodzi z tego samego
panstwa trzeciego; (ii) jest objeta tym samym $wiadectwem (Swiadectwami); (iii) jest przewozona tym samym $rodkiem
transportu.

Zanieczyszczenie (°): oznacza istnienie lub powstanie zagrozenia.

Siewki ('): skietkowane nasiona otrzymane z kietkowania i uprawy prawdziwych nasion w glebie lub w substracie
hydroponicznym w celu wyprodukowania zielonego pedu o bardzo mlodych lisciach lub liScieniach. Siewki sg sprzeda-
wane jako cale rogliny rosnace w substracie lub w glebie.

Krytyczny punkt kontroli (KPK) (°): etap, na ktérym mozna zastosowa¢ kontrole konieczng do zapobiezenia zagroze-
niu bezpieczefistwa zywnosci lub do wyeliminowania takiego zagrozenia badz ograniczenia go do akceptowalnego
poziomu.

Zak}ad (°): oznacza kazdg jednostke przedsigbiorstwa spozywczego.

Dobre praktyki rolnicze (DPR) (*): praktyki odnoszace si¢ do zréwnowazenia $rodowiskowego, stabilno$ci gospodar-
czej i zréwnowazonego rozwoju spotecznego w zakresie czynnosci podejmowanych w gospodarstwach rolnych, prowa-
dzace do uzyskania bezpiecznych spozywczych i niespozywczych produktéw rolnych wysokiej jakosci.

Dobre praktyki w zakresie higieny (GHP) (*!): ogélne podstawowe warunki higienicznej produkcji $rodkéw spozyw-
czych, w tym wymogi w zakresie higienicznego projektu, konstrukeji i funkcjonowania zaktadu, higienicznej konstrukgji
i uzytkowania urzgdzen, regularnej konserwacji i czyszczenia oraz szkolen i higieny pracownikéw. Warunkiem wstep-
nym HACCP jest rozwiniety i wdrozony program GHP.

Zywnosé ("?): oznacza jakiekolwiek substancje lub produkty, przetworzone, czeiciowo przetworzone lub nieprzetwo-
rzone, przeznaczone do spozycia przez ludzi lub ktérych spozycia przez ludzi mozna si¢ spodziewac.

Podmiot prowadzacy przedsigbiorstwo spozywcze (V’): oznacza osoby fizyczne lub prawne odpowiedzialne za spel-
nienie wymogow prawa zywno$ciowego w przedsigbiorstwie spozywczym pozostajacym pod ich kontrola.

Higiena zywnos$ci (**): zwana dalej ,higieng”, oznacza Srodki i warunki niezbedne do kontroli zagrozen i zapewnienia
przydatnosci do spozycia przez ludzi srodkéw spozywczych, uwzgledniajac ich zamierzone uzycie.

Prawo zywnoSciowe (*°): oznacza przepisy ustawowe, wykonawcze i administracyjne regulujgce sprawy zywnosci
w ogélnosdci, a ich bezpieczefistwo w szczegdlnosci, zar6wno na poziomie Wspdlnoty, jak i na poziomie krajowym;
definicja ta obejmuje wszystkie etapy produkcji, przetwarzania i dystrybucji Zywnosci oraz paszy produkowanej dla
zwierzat hodowlanych lub uzywanej do Zywienia zwierzat hodowlanych.

Zagrozenie (**): oznacza czynnik biologiczny, chemiczny lub fizyczny w Zywnosci lub paszy, badZ stan zywnosci lub
paszy, mogacy powodowa¢ negatywne skutki dla zdrowia.

(*) Definicja okreslona przez Komisj¢ Europejskg w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004.
(*) Zob. przypis 3.
() Definicja okreslona przez Komisj¢ Europejska w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) nr 211/2013.
(®) Zob. przypis 3.
(') Dokument EFSA pt ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia coli (STEC) and other pathogenic bacte-
ria in seeds and sprouted seeds”.
() Definicja okreslona przez Komisj¢ Kodeksu Zywnosciowego w dokumencie pt. ,Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP)
System and Guidelines for its Application”
() Zob. przypis 3.
(") Definicja okreslona przez Komisj¢ Europejska w rozporzadzeniu (WE) nr 396/2005.
(") Definicja ESSA oparta na przepisach rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005.
(") Definicja okre$lona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002.
(") Zob. przypis 12.
(") Zob. przypis 3.
(**) Zob. przypis 12.
(") Zob. przypis 12.
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Analiza zagrozefi ('V): proces gromadzenia i oceny informacji na temat zagrozefi i warunkéw powodujacych ich wyste-
powanie, przeprowadzany w celu podjecia decyzji, ktore z tych zagrozen i warunkéw majg znaczenie w kontekscie
bezpieczefistwa zywnosci i — w zwigzku z tym — ktére z nich nalezy uwzgledni¢ w planie HACCP.

Analiza zagrozen i krytycznych punktéw kontroli (HACCP) (*¥): system umozliwiajacy identyfikacje, ocene
i kontrole zagrozen, ktdre sg istotne dla bezpieczefistwa Zywnosci.

Etykietowanie (**): oznacza wszelkie napisy, dane szczegbtowe, znaki handlowe, nazwy marek, ilustracje lub symbole
odnoszgce si¢ do danego Srodka spozywczego i umieszczone na wszelkiego rodzaju opakowaniu, dokumencie, ulotce,
etykiecie, opasce lub pierscieniu towarzyszacym takiej zywnosci lub odnoszacym si¢ do niej.

Kryterium mikrobiologiczne (*%): oznacza wymaganie pozwalajace na akceptacje produktu, partii srodkéw spozyw-
czych lub procesu na podstawie braku, obecnosci lub liczby mikroorganizméw iflub ilosci ich toksyn lub metabolitéw
w jednostce masy, objetosci, na powierzchni lub partii.

Monitorowanie (*'): dzialanie polegajace na przeprowadzaniu zaplanowanej sekwencji obserwacji lub pomiaréw para-
metréw kontroli w celu oceny, czy KPK (krytyczny punkty kontroli) jest pod kontrolg.

Kontrole urzedowe (*): oznaczajg kazda forme kontroli, jaka wiasciwy organ Wspdlnoty wykonuje w celu sprawdzenia
zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat.

Pakowanie (¥): oznacza umieszczenie jednego lub wigcej $rodka spozywczego pakowanego jednostkowo w drugim
pojemniku, oraz ten drugi pojemnik.

Produkcja podstawowa (*¥): produkcja, uprawa lub hodowla produktéw podstawowych, w tym zbiory, dojenie
i hodowla zwierzat gospodarskich przed ubojem. Oznacza takze fowiectwo i ryboléwstwo oraz zbieranie runa lesnego.

Surowiec (¥): produkty produkcji pierwotnej, w tym produkty ziemi, pochodzace z hodowli, polowan i polowdw.

Woda pitna (*): oznacza wode spelniajaca minimalne wymagania ustanowione w dyrektywie Rady 98/83/WE z dnia
3 listopada 1998 roku w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi.

Zywno$é gotowa do spozycia (V): oznacza zywno$¢ przeznaczong przez producenta lub wytwérce do bezposred-
niego spozycia przez ludzi, bez koniecznosci gotowania lub innej obrébki w celu wyeliminowania okreslonych mikroor-
ganizméw lub ograniczenia ich liczby do dopuszczalnego poziomu.

Prébka reprezentatywna (**): oznacza probke posiadajaca wlasciwosci partii, z ktorej ja pobrano. Dotyczy to szczegol-
nie prostej probki losowej, w ktérej kazdy z elementéw partii lub elementéw wlaczonych do partii otrzymat taka sama
szans¢ bycia dobranym do probki.

Ryzyko (¥): oznacza niebezpieczefistwo zaistnienia negatywnych skutkéw dla zdrowia oraz dotkliwos¢ takich skutkéw
W nastepstwie zagrozenia.

Analiza ryzyka (*): oznacza proces skladajacy sie z trzech powiazanych elementéw: oceny ryzyka, zarzadzania ryzy-
kiem i informowania o ryzyku.

(") Zob. przypis 8.

(*%) Definicja okreslona przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego w dokumencie pt. ,Recommended international code of practice general
principles of food hygiene”.

(**) Definicja okre$lona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu (UE) nr 1169/2011.

(*) Zob. przypis 11.

(*') Zob. przypis 8.

(**) Zob. przypis 3.

(*) Zob. przypis 3.

(*) Zob. przypis 3.

(*) Zob. przypis 3.

(*) Zob. przypis 3.

(¥) Zob. przypis 11.

(*) Zob. przypis 11.

(*)) Zob. przypis 12.

(*) Zob. przypis 12.
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Prébka (*!): oznacza zbidr zlozony z jednej lub kilku jednostek badz porcje substancji, dobrane réznymi $rodkami
z populagji lub znacznej ilosci substancji; celem préby jest dostarczenie informacji na temat danej cechy badanej popu-
lacji lub substancji, a takze dostarczenie podstaw do decyzji dotyczacej danej populacji lub substancji badz dotyczace;
procesu, w wyniku ktérego ona powstala.

Nasiona do kieltkowania (*): nasiona przeznaczone do produkgji kietkdw.

Producent nasion (**): osoba odpowiedzialna za zarzadzanie dzialalnoscig zwigzang z produkcja podstawowg nasion,
w tym czynno$ciami pozbiorczymi.

Dystrybutor nasion (**): osoba odpowiedzialna za dystrybucje nasion (dalsze postgpowanie, przechowywanie i tran-
sport) do producentéw kietkéw. Dystrybutorzy nasion moga wspélpracowaé z jednym lub z wieloma producentami
nasion i sami moga by¢ producentami.

Pedy (*¥): skietkowane nasiona otrzymane z kietkowania i uprawy prawdziwych nasion w celu wyprodukowania zielo-
nego pedu o bardzo mlodych lisciach lub liscieniach. Pedy i liscie sa zbierane pod koniec procesu produkeji, a produkt
koncowy nie zawiera ostonki nasiona ani korzeni.

Zuzyta woda do nawadniania kietkéw (**): woda, ktéra miata kontakt z kietkami podczas procesu kietkowania.

Kielki (*'): oznaczaja produkt uzyskany w wyniku kielkowania nasion i ich rozwoju w wodzie lub innym nosniku, zbie-
rany przed wyksztalceniem si¢ wlasciwych lisci i przeznaczony do spozycia w calosci, wlacznie z nasionem.

Skielkowane nasiona (**): obejmuja nastepujace kategorie: kietki, siewki i pedy.

Producent kielkéw (**): osoba odpowiedzialna za zarzadzanie dzialalnoscia zwigzang z produkcjg skietkowanych
nasion.

Dystrybutor skietkowanych nasion (*): osoba odpowiedzialna za dystrybucje skietkowanych nasion (dalsze postepo-
wanie, przechowywanie i transport) do nabywcéw/klientéw. Dystrybutorzy skietkowanych nasion mogg wspétpracowad
z jednym lub z wieloma producentami skietkowanych nasion i sami moga by¢ producentami.

Substancje (*!): oznaczaja pierwiastki chemiczne lub ich zwigzki wystepujace naturalnie lub wytworzone w procesie
produkgji, w tym réwniez wszelkie zanieczyszczenia powstale w procesie produkdji.

Identyfikowalno$¢ (*3): oznacza mozliwo$¢ kontrolowania przemieszczania si¢ zywnosci, paszy, zwierzecia hodowla-
nego lub substancji przeznaczonej do dodania, lub ktéra moze by¢ dodana do zywnosci lub paszy na wszystkich eta-
pach produkgji, przetwarzania i dystrybuciji.

1. PRODUKCJA KIELKOW
1.A. Zaklad
1.A.1. Zatwierdzanie zaktadéw produkujgcych kietki

Przed rozpoczgciem produkgji kietkéw producenci musza zarejestrowaé si¢ w organach krajowych. Jest to wymog
prawny w UE, przewidziany w art. 6 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004, zgodnie z ktérym wszystkie podmioty prowa-
dzace przedsigbiorstwa spozywcze musza by¢ zarejestrowane przez wlasciwe organy krajowe. Co wigcej, zaklady produ-
kujace kielki zlokalizowane w panstwie czlonkowskim UE muszg zostal zatwierdzone przez swodj wlasciwy organ
zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 210/2013. Aby zatwierdzi¢ producenta kietkéw, wlasciwy organ musi
sprawdzié, czy dany podmiot zachowuje zgodnos$¢ z przepisami zalgcznika I do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
w sprawie higieny $rodkéw spozywczych i zalacznika do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 210/2013. Producenci kietkow

muszg zapewnié, by produkowane przez nich kielki byly chronione przed zanieczyszczeniami.

(*') Zob. przypis 11.

(*») Definicja ESSA oparta na dokumencie EFSA ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia coli (STEC) and
other pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds”.

(**) Definicja okre$lona przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego w dokumencie pt. ,Code of hygienic practice for fresh fruit and
vegetables”.

(**) Zob. przypis 7.

(*) Zob. przypis 7.

(*) Zob. przypis 7.

(*) Zob. przypis 2.

(**) Definicja ESSA oparta na dokumencie EFSA ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia coli (STEC) and
other pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds”.

(*)) Zob. przypis 33.

(*) Definicja ESSA oparta na definicji dystrybutora nasion.

(*) Definicja okreslona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu (WE) nr 1107/2009.

(*}) Zob. przypis 12.
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Producenci kietkéw musza réwniez podejmowaé dzialania w celu kontroli zanieczyszczen z powietrza, ziemi, wody,
nawozow, $rodkéw ochrony roslin oraz biocydéw, a takze skladowania, przetwarzania i unieszkodliwiania odpadéw.

W praktyce wlasciwe organy moga odnies¢ si¢ do niniejszego przewodnika lub do wykazu wytycznych krajowych, aby
sprawdzi¢, czy producenci kietkéw spelniajg warunki okreslone w zalgczniku I do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
dotyczacym ogdlnych wymogdw higieny $rodkéw spozywczych.

1.A.2. Konstrukgja i rozplanowanie zakladéw

Wymogi prawne dotyczace zatwierdzania zaktadéw produkujacych kielki zostaly wyszczegdlnione w zatgczniku do roz-

porzadzenia Komisji (UE) nr 210/2013. Wymogi wyszczegdlnione w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 210/2013 sa
nastepujace:

1. Konstrukcja i rozplanowanie zakladéw musza umozliwia¢ dobre praktyki w zakresie higieny zywnosci, w tym
ochrone przed zanieczyszczeniem w trakcie dzialan i pomiedzy nimi. Szczegélnie istotne jest, aby powierzchnie
(wraz z powierzchniami wyposazenia) w pomieszczeniach, w ktérych Zywnos¢ jest poddawana obrébcee, oraz
powierzchnie majace styczno$¢ z zywnos$cia byly utrzymywane w dobrym stanie i aby byly latwe do czyszczenia
oraz, w miare potrzeby, dezynfekdji.

2. Nalezy zapewni¢ odpowiednie miejsca do czyszczenia, dezynfekowania i przechowywania narzedzi roboczych oraz
wyposazenia. Miejsca te musza by¢ latwe do czyszczenia oraz dysponowaé odpowiednim dostgpem do cieplej
i zimnej wody.

3. Tam, gdzie to niezbedne, nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki do mycia zywnosci. Kazdy zlewozmywak lub inne
tego rodzaju wyposazenie przeznaczone do mycia zywnosci musi posiadaé odpowiedni dostep do wody pitnej oraz
musi by¢ utrzymywane w czystoéci i, w miare potrzeby, dezynfekowane.

4. Wyposazenie, z jakim stykaja si¢ nasiona i kietki, powinno by¢ skonstruowane w odpowiedni sposéb i z whasciwych
materialéw, a takze by¢ utrzymywane w nalezytym porzadku, stanie i kondycji technicznej, tak aby zminimalizowaé
ryzyko zanieczyszczenia i umozliwi¢ utrzymanie wyposazenia w czystosci oraz, w miare potrzeby, jego dezynfekcje.

5. Nalezy wdrozy¢ wiasciwe procedury stuzace temu, aby:
a) zaklad produkujacy kietki byt utrzymywany w czystosci oraz, w miare¢ potrzeby, poddawany dezynfekeji;

b) wszelkie wyposazenie, z jakim stykaja si¢ nasiona i kietki, bylo skutecznie czyszczone i, w miare potrzeby, dezyn-
fekowane. Czyszczenie i dezynfekcja takiego wyposazenia odbywa si¢ z odpowiednig czestotliwo$cig, wystarcza-
jaca, aby uniknaé ryzyka zanieczyszczenia.

Ponadto nalezy spelni¢ réwniez nastgpujace wymogi:
— produkgja kielkéw powinna odbywa¢ si¢ wewnatrz budynkéw o catkowicie zamknigtej konstrukcji,

— zaklady nalezy zaprojektowaé w taki sposéb, aby nasiona i kielki znajdowaly si¢ w pewnej odlegtosci od obiektow
i substancji mogacych grozi¢ zanieczyszczeniem. Proces produkgji i inne powigzane procesy (gospodarowanie odpa-
dami, dezynfekcja pracownikéw itd.) powinny by¢ zaplanowane w taki sposdb, aby zminimalizowaé wszelkie zagro-
zenie zanieczyszczeniem krzyzowym. W miare mozliwosci nalezy fizycznie oddzieli¢ od siebie obszary otrzymywa-
nia i przechowywania nasion, obszary przygotowywania i plukania nasion, obszary kielkowania oraz obszary
chlodzenia i pakowania kietkéw. W razie mozliwosci nasion i kietkéw nie nalezy umieszczaé ponownie w pomiesz-
czeniu, w ktérym znajdowaly si¢ weze$niej. W stosownych przypadkach przeplyw procesu proces produkcji mozna
wskazaé personelowi za pomocg znakéw lub etykiet. Obiekty musza by¢ latwe do czyszczenia i konserwacji,

— urzadzenia sanitarne powinny by¢ wyposazone w dostgp do czystej, cieplej wody biezacej, dozowniki na mydio
i sprzet do suszenia rak (np. reczniki jednorazowe). Zaleca si¢ zamontowanie automatycznych kranéw z czujnikami
ruchu. W razie mozliwosci urzadzenia sanitarne powinny by¢ skonstruowane w taki sposob, aby nie zapewnialy
bezposredniego dostepu do obszaru, gdzie odbywa si¢ proces produkcji. Wyposazenie urzadzen sanitarnych
powinno zapewnia¢ higieniczne usuwanie odpadéw i urzadzenia te powinny podlegaé regularnie odpowiedniemu
czyszczeniu i konserwacgji,

— pracownicy powinni mie¢ dostep do szatni lub jej odpowiednika (zob. pkt 1.A.7),

— aby zapobiega¢ zanieczyszczeniom powietrza, nalezy podjaé nalezyte dzialania, aby produkty spozywcze nie mialy
bezposredniego kontaktu z powietrzem, ktére moze by¢ zanieczyszczone (np. plesnia, wilgocig itp.). Strumien
powietrza klimatyzacji nie powinien by¢ skierowany bezposrednio na produkty spozywcze. W stosownych przypad-
kach i gdy jest to wykonalne, nalezy stosowal sprzet stuzacy do odolejania, osuszania i filtrowania powietrza.
W razie potrzeby sprzet ten powinien podlega¢ regularnej konserwacji.

Niektdre panstwa cztonkowskie UE stosujg bardziej restrykcyjne wymogi w zakresie konstrukeji i rozplanowania zaktadéw.
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1.A.3. Dezynfekgja

W stosownych przypadkach prace z zakresu dezynfekcji nalezy przeprowadzi¢ poprzez czyszczenie i dezynfekcje
powierzchni i wyposazenia. W zakladach produkujacych kietki obowigzuje pisemny plan czyszczenia (wskazujacy
metody i grafik dla personelu) w celu zapewnienia, aby wszystkie istotne obszary zakladu byly regularnie czyszczone.
W planie czyszczenia powinna si¢ znajdowaé wzmianka o czestotliwosci, z jaka dokonuje si¢ czyszczenia. W planie tym
nalezy wskaza¢ obszary, w ktérych prawdopodobne jest pojawienie si¢ wilgoci, plesni, brudu, zwierzat, owadéw lub
bakterii, i opisa¢, jak mozna temu zapobiec.

Cale wyposazenie, z ktéorym maja kontakt nasiona i kielki, nalezy poddawaé regularnemu czyszczeniu i dezynfekdji,
a nastepnie korficowemu ptukaniu wodg zgodnie z instrukcjami stosowania produktéw do czyszczenia, jezeli jest to
wymagane. Nalezy stosowal wylacznie zatwierdzone produkty do czyszczenia, a na potrzeby czyszczenia i dezynfekgji
mozna stosowaé wylgcznie wodg pitng lub wode z zaufanego zrédla. W razie mozliwosci wyposazenie powinno byé
fatwe do czyszczenia lub dezynfekgji.

Czyszczenie i dezynfekcje nalezy przeprowadzi¢ w sposéb uniemozliwiajgcy zanieczyszczenie produktéw spozywezych
produktami do czyszczenia (np. poprzez czyszczenie w czasie, gdy nie kielkuja Zadne nasiona). W przypadku stosowa-
nia produktéw biobdjczych musza one spelnia¢ wymagania wymienione w europejskim rozporzadzeniu w sprawie pro-
duktéw biobdjczych (rozporzadzeniu delegowanym (UE) nr 1062/2014) i przepisach okreslonych przez organy krajowe.

Nalezy odczekaé wystarczajaca ilos¢ czasu zgodnie z instrukcjami stosowania produktu czyszczacego, zanim produkty
spozywcze wejda w ponowny kontakt z czyszczonymi/dezynfekowanymi powierzchniami.

W zakladach produkujacych kietki nalezy przechowywaé dokumentacje dotyczacy termindéw czyszczenia i dezynfekgji
oraz obszaréw i elementéw wyposazenia, ktore poddano czyszczeniu, a takze zastosowanego produktu chemicznego.

Nalezy zmniejszy¢ ryzyko zanieczyszczenia szklem lub odlamkami metalu, odpadami, substancjami chemicznymi, pro-
duktami do czyszczenia i dezynfekeji lub innymi niebezpiecznymi obiektami, przechowujac te obiekty oddzielnie od
procesu produkgji. Produkty do czyszczenia i dezynfekgji nalezy przechowywaé w przeznaczonym do tego miejscu lub
schowku zamykanym i odpowiednio oznaczonym znakami lub etykietami.

1.A.4. Konserwacja

Prace konserwacyjne w danym miejscu nalezy prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy zanieczyszczenie produktéw spo-
zywezych (np. poprzez przeprowadzanie napraw poza obszarem produkcji lub w czasie, gdy nie odbywa si¢ zadna
produkcja). W stosownych przypadkach po wykonaniu prac konserwacyjnych nalezy przeprowadzi¢ czyszczenie
i dezynfekcje powierzchni i wyposazenia, z ktérymi produkty spozywcze beda mie¢ kontakt.

Nalezy przechowywal dokumentacje dotyczaca prac konserwacyjnych, w tym zawierajaca daty i wskazanie obiektéw
objetych tymi pracami.

1.A.5. Status zdrowotny pracownikéw

Czlonkéw personelu, co do ktdrych istnieja wiedza lub podejrzenia, ze cierpig na chorobg, ktéra moze zostaé przenie-
siona na kietki, nie nalezy dopuszcza¢ do obszaru, w ktérym moga mie¢ oni bezposredni lub posredni kontakt
z nasionami lub kietkami.

Kwesti¢ urazéw personelu, ktére moga stwarzaé zagrozenie zanieczyszczeniem, nalezy odpowiednio rozwigzal poprzez
zastosowanie wodoodpornych, wykrywalnych oston przed tym, jak dany pracownik bedzie mogt mie¢ powtdrnie kon-
takt z nasionami lub kietkami. W razie mozliwosci ranni pracownicy powinni unika¢ kontaktu z nasionami lub kiel-
kami do spozycia przez ludzi.

1.A.6. Zwalczanie szkodnikéw

Zaklad produkcyjny nalezy utrzymywaé zasadniczo w dobrym stanie, uniemozliwiajac szkodnikom lub zwierzetom
dostep do niego lub osiedlenie si¢ przez nie w Srodku.

Nalezy zapobiega¢ dostgpowi szkodnikéw i zwierzat poprzez zamykanie okien oraz innych drég dostepu, a takze,
w stosownych przypadkach, zabezpieczenie okien siatkg lub innymi materialami. Nalezy zapieczgtowaé inne otwory
umozliwiajace dostep szkodnikom lub zwierzgtom. Infrastruktura zwigzana z procesem produkcji (np. rury lub prze-
wody powietrzne) nalezy skonstruowad i ustawi¢ w taki sposéb, aby uniemozliwi¢ dostep szkodnikéw lub substancji
zanieczyszczajacych.

Na potrzeby zapobiegania w celu unikniecia osiedlenia si¢ w zakladzie szkodnikéw operatorzy powinni opracowaé plan
zwalczania szkodnikéw i umiesci¢ pulapki na szkodniki. Nalezy zawrze¢ umowe z przedsigbiorstwem zajmujacym sig
zwalczaniem szkodnikéw.
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1.A.7. Higiena osobista i odpowiednie okrycia wierzchnie

Ogodlnie czlonkowie personelu powinni odznaczaé si¢ wysokim stopniem higieny osobistej.

Kazdy, kto pracuje w obszarze przygotowywania zywnosci, musi przestrzegal zasad dobrej higieny osobistej. Wszyscy
pracownicy powinni by¢ $wiadomi podstawowych zasad w zakresie higieny i zdrowia oraz informacje na temat niebez-
pieczenstw, w wyniku ktérych moze dojs¢ do zanieczyszczenia produktu. Nalezy przeszkoli¢ pracownikéw w zakresie
higieny odpowiednio do ich zadan i okresowo oceniaé. Takie szkolenie nalezy przeprowadzi¢ w jezyku oraz w sposéb,
ktére zapewnig zrozumienie wymaganych praktyk higienicznych.

Personel i goscie powinni nosi¢ czyste okrycia wierzchnie i nakrycia glowy w czasie przebywania w zakladzie

produkcyjnym.

Zasadniczo nalezy zakaza¢ wstepu goSciom do obszaru produkgji i sktadowania, chyba ze osoby te poinformowano
o wymogach dotyczacych higieny. Gosciom wchodzacym do tych obszaréw nalezy zapewni¢ odpowiedni strdj i nalezy
odnotowa¢ ich nazwiska. Dokumentacje¢ nalezy przechowywal przez odpowiedni okres.

Personel pracujacy w obszarach przetwarzania zywnos$ci musi charakteryzowac si¢ dobra higiena:

— mieé czyste rece lub nosié rekawice, jezeli osoby te pracuja przy nasionach i kietkach;

— nie pali¢ ani nie plu¢ w obszarze przetwarzania Zywnosci,

— unika¢ zanieczyszczenia kietkéw poprzez kichanie i kaszlenie na nie,

— zapewni¢, aby wlosy nie stanowily zagrozenia zanieczyszczeniem,

— zakrywa¢ skaleczenia, rany, gojaca si¢ skére lub inne dolegliwosci skorne, ktére moga spowodowaé zanieczyszczenie
zywnosci (na rekach lub innych odkrytych czg$ciach ciala), za pomoca wodoodpornego opatrunku,

— nie nosi¢ bizuterii ani nie stosowa¢ kosmetykow, ktdre moga stanowi¢ ryzyko zanieczyszczenia,
— personel powinien dbaé o to, aby mie¢ czyste i obcigte paznokcie.

Rece nalezy umy¢:

— przed przetwarzaniem zywnosci gotowej do spozycia,

— po przerwie,

— po wizycie w toalecie,

— Po czyszczeniu,

— po usunieciu odpaddw.

Chociaz mogg wystapi¢ drobne réznice w technice mycia rak, wszystkie obejmuja nastepujace kroki:
— zmoczenie rgk przed naniesieniem mydla,

— staranne pocieranie rgk w celu usunigcia zanieczyszczenia ze wszystkich czesci rak,

— optlukanie rak wodg pitng lub woda z zaufanego zrédla,

— higieniczne osuszenie.

Zasady dotyczace higieny personelu nalezy wydrukowaé i umiesci¢ na Scianach w formie pisemnej albo znakéw lub
etykiet.

1.A.8. Postgpowanie z odpadami
Nalezy natychmiast usuwaé odpady znajdujgce si¢ w poblizu produktéw spozywczych.

W stosownych przypadkach kosze na odpady w obszarze produkcji powinny by¢ zakryte i znajdowal si¢ w pewne;j
odlegtosci od produktéw spozywczych, a takze nalezy je codziennie oprézniaé. Z obszaru produkcji nalezy bezzwlocz-
nie usuwaé wielkie ilosci odpaddw.

Jezeli istnieje konieczno$¢ stosowania wigkszych konteneréw na odpady, nalezy umiesci¢ je poza obszarem produkgji,
w razie mozliwo$ci w obszarze niedostgpnym dla gryzoni, zwierzat, insektéw oraz innym szkodnikéw.

Kosze i kontenery na odpady nalezy regularnie poddawaé czyszczeniu i dezynfekcji.
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1.B. Szkolenia

Caly personel stykajacy si¢ w sposéb bezposredni lub posredni z nasionami lub kietkami musi zostaé przeszkolony
w celu otrzymania wlasciwej wiedzy na temat:

— wdrazania i nadzorowania systemu zarzadzania bezpieczefistwem zywnosci,

— procedur bezpieczenstwa zywnosci,

— zarzadzania alergenami pokarmowymi,

— zagrozenia i ryzyka zwigzanego z Zywnoscia,

— ryzyka zwigzanego z zanieczyszczeniem krzyzowym,

— znaczenia wysokich norm czysto$ci w obszarach produkcji, przetwarzania i pakowania,
— technik zwigzanych z kontrolowaniem i monitorowaniem bezpieczenstwa Zywnosci,
— higieny osobistej i odpowiednich okry¢ wierzchnich (zob. pkt 1.A.7).

Nalezy przeszkoli¢ caly personel uczestniczacy w dezynfekcji, aby osoby te rozumialy plan czyszczenia i dezynfekcji,
przetwarzanie substancji chemicznych i oddzielenie produktéw do czyszczenia od procesu produkgji.

Producenci kietkéw powinni przechowywa¢ dokumentacje dotyczacg terminéw szkolen, poruszonych tematéw i uczest-
niczacych pracownikow.

1.C.  Kontrola przywoZonych nasion

Producenci zywnosci podlegaja rozporzadzeniu w sprawie unijnych przepiséw ogdlnych prawa zywno$ciowego (rozpo-
rzadzeniu (WE) nr 178/2002), ktére przewiduje wprowadzanie do obrotu wylacznie produktéw bezpiecznych. Oznacza
to, ze producenci kietkéw ponosza odpowiedzialno$¢ za wszelkie zanieczyszczenia, jakie moglo powstaé na weze$niej-
szych etapach faficucha dostaw przed przywozem partii nasion do zakladu produkujgcego kielki. Z tego powodu produ-
cenci kietkéw powinni nabywac nasiona wylacznie od zaufanych dostawcow, ktérzy stosuja procedury zapewniajace
dobra, higieniczng produkcj¢ nasion oraz identyfikowalnos¢ partii.

Producenci kietkéw powinni nabywaé wylacznie nasiona wyhodowane w sposdb zapewniajacy zminimalizowanie
ryzyka zanieczyszczenia przez patogeny (nasiona powinny odpowiadaé zamierzonym celom).

Niniejszy rozdzial i wytyczne dotyczace produkeji nasion zawarte w rozdziale drugim niniejszego poradnika stanowia
wsparcie w spelnieniu tego wymogu.

1.C.1. Swiadectwo przywozowe

Jezeli nasiona do kietkowania pochodza z pafistw niebgdacych czlonkami UE, kazdej przesylce nasion musi towarzyszy¢
$wiadectwo przywozowe na wszystkich etapach handlu, zgodnie z wymogami rozporzadzenia Komisji (UE)
nr 704/2014 (zmieniajacego rozporzadzenie Komisji (UE) nr 211/2013). Kopie tego swiadectwa nalezy udostepnic pro-
ducentowi kietkéw, ktory przechowuje ja przez wystarczajaco dlugi okres, aby mozna bylo zalozy¢, ze kietki zostaly
skonsumowane. Swiadectwo musi zostal wydane w jezyku urzedowym lub jezykach urzedowych panstwa wydajacego
oraz jezyku lub jezykach panstwa odbioru. W razie braku takiej mozliwosci $wiadectwu moze towarzyszy¢ réwniez
tlumaczenie po$wiadczone na jezyk pafistwa odbioru. Jezeli nasiona przywozi si¢ do jednego panstwa czlonkowskiego
UE, a nastepnie wysyla do innego pafstwa czlonkowskiego UE, wilasciwy organ panstwa odbioru moze zwrécié sie
o przedlozenie ttlumaczenia po$wiadczonego $wiadectwa na jego wlasny jezyk. Wzér $wiadectwa przywozowego znaj-
duje si¢ w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 211/2013.

Jezeli producenci kielkéw sprzedajg partie nasion réznym producentom kietkéw, aby zostaly one skietkowane w tym
zakladzie, kazdej partii nasion musi towarzyszy¢ kopia odpowiedniego $wiadectwa przywozowego i dokument zawiera-
jacy informacje na temat identyfikowalno$ci podane powyzej, w tym nazwe i adres dostawcy nasion i producenta kiel-
kow, ktorzy otrzymali pierwotnie nasiona. Jezeli informacje na temat dostawcy nasion do kietkowania ukryto z powo-
déw handlowych w kopii $wiadectwa przywozowego, informacje te nalezy ujawni¢ kupujgcemu i wlasciwym organom
w przypadku zanieczyszczenia nasion. Jezeli handlowcy uczestnicza w taficuchu dostaw nasion do kielkowania, musza
oni réwniez spelnia te same wymogi dotyczgce identyfikowalnosci.

Jezeli partii nasion pochodzacej z pafistwa niebedacego czlonkiem UE nie towarzyszy to $wiadectwo, nie mozna wyko-
rzysta tej partii do produkeji kielkéw do spozycia przez ludzi.
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Swiadectwo przywozowe musi zostaé wystawione przez whasciwy organ pafstwa wywozu (zwykle organ ds. zdrowia
lub bezpieczeristwa zywnosci lub Ministerstwo Rolnictwa). Podpisujac $wiadectwo, wiasciwy organ poswiadcza, ze
nasiona wyhodowano zgodnie z wymogami okre$lonymi w czesci A zalacznika 1 do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
(tj. dobrymi praktykami w zakresie higieny). W drugiej czeSci niniejszego przewodnika (zob. rozdzial 2 ,Produkcja
nasion”) podano praktyczne przyklady uzupelniajace ogélne wymogi okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004.
Rozdzial 2 niniejszego przewodnika moze by¢ zatem uzyteczny dla organdéw panstw trzecich, a takze w UE, jezeli cho-
dzi o okreslenie, czy spelniono ogélne wymogi okreslone w czg¢éci A zalacznika 1 do rozporzadzenia (WE)
nr 852/2004 dotyczace produkcji nasion.

W przypadku gdy partia nasion do kietkowania zostanie opakowana i wprowadzona do sprzedazy detalicznej z zamia-
rem, aby zostala skielkowana przez konsumenta koficowego, partii tej musi towarzyszy¢ kopia $wiadectwa przywozo-
wego. Kopie $wiadectwa nalezy dostarczy¢ podmiotom prowadzacym przedsigbiorstwa, ktérym wysyla si¢ nasiona do
momentu ich opakowania na potrzeby sprzedazy detalicznej.

1.C.2. Wymogi dotyczgce identyfikowalnosci zwigzane z przywozZonymi nasionami

Producenci kietkéw musza uzyskaé od swoich dostawcéw nasion — bez wzgledu na to, czy s3 to dostawcy z UE czy
spoza UE — dokument zawierajacy nastepujace informacje o kazdej partii nasion (przesytka moze skladaé si¢ z kilku
partii):

— nazwe produktu, w tym nazwe laciniska (nazwe taksonomiczng),

— numer identyfikacyjny lub oznaczenie partii bedace jego odpowiednikiem,

— nazwe dostawcy,

— nazwe i adres odbiorcy (jezeli skorzystano z ustug spedytora lub agenta: nazwe i adres agenta lub spedytora),
— termin dostawy,

— dostarczong ilo$é.

Dostawcy nasion powinni przechowywaé w dokumentacji kopie tego dokumentu.

Od dostawcéw nasion i podmiotéw na wczesniejszych etapach faficucha dostaw wymaga si¢ przechowywania w doku-
mentacji dodatkowych informacji, jak okre$lono w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) nr 208/2013.

Dostawcy nasion i producenci kietkow musza przechowywaé kopie tego dokumentu w dokumentacji przez wystarcza-
jaco dhugi okres, aby mozna bylo zalozy¢, ze kielki zostaly skonsumowane.

Jezeli nasiona zakupiono od dostawcy spoza Unii Europejskiej, partii nasion musi towarzyszy¢ $wiadectwo przywozowe,
ktére nalezy zachowaé¢ w dokumentacji. Zasady dotyczace Swiadectwa przywozowego wymieniono w pkt 1.C.1.

Producenci kietkéw powinni kierowaé si¢ systemem zapewniajagcym identyfikowalno$¢ partii od momentu przywozu
nasion az do momentu wysytki kietkéw. Dokumentacje nalezy przechowywal przez wystarczajaco dlugi okres, aby
mozna bylo zalozy¢, ze kielki zostaly skonsumowane. Wymogi dotyczace identyfikowalnosci produktu koncowego —
kietk6w — wymieniono w pkt 1.K.

1.C.3. Kontrola wizualna

Torby/kontenery i nasiona nalezy poddaé kontroli wizualnej (np. w celu wykrycia fizycznego zanieczyszczenia odpa-
dami ludzkimi lub zwierzecymi, niezatatanych dziur, ktére wyraznie nie sg rezultatem uzycia sond do pobierania pré-
bek, plam, cial obcych) po przywozie lub przed kielkowaniem. Nalezy posiada¢ stosowna dokumentacj¢ na potwierdze-
nie przeprowadzenia kontroli wizualne;j.

1.D. Przechowywanie nasion

Nasiona nalezy przechowywal w nowych, niezniszczonych torbach bez dziur (z wyjatkiem zalatanych dziur lub ich
odpowiednika bedacego rezultatem uzycia sond do pobierania prébek lub innych elementéw proceduralnych), a nie
w uzywanych torbach lub torbach z drugiej reki w celu uniknigcia zanieczyszczenia chemicznego lub mikrobiologicz-
nego. Torby powinny pozosta¢ suche. W razie mozliwosci toreb nie nalezy przechowywaé na podlodze ani zaraz przy
Scianach, ale na paletach z czystymi arkuszami kartonu miedzy torbami i palets. Producenci powinni réwniez rozwazyc,
czy konieczne jest przykrycie stert przechowywanych towaréw odpowiednim materialem w celu ich ochrony.

Obszary skladowania i sprzet powinny by¢ poddawane czyszczeniu i pozostaé suche. Nalezy wdrozy¢ $rodki majace na
celu uniemozliwienie oddzialywania pogody, zwierzat i szkodnikéw, a takze zwigzanego z nimi zanieczyszczenia
(zob. pkt 1.A.2).



C€220/40 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 8.7.2017

Jezeli producenci kietkéw dysponujg zaréwno nasionami przeznaczonymi do produkgji kietkéw, jak i nasionami nie-
przeznaczonymi do produkgji kietkow, nalezy przechowywal je wyraznie oddzielnie, a w stosownych przypadkach,
wyraznie oznakowa¢, aby unikna¢ jakiegokolwiek wymieszania. Nalezy wlasciwie zadba¢ o zapewnienie, aby przecho-
wywane partie odpowiadaly dokumentacji i aby partie te byly Sledzone przez caly proces produkeij.

1.E.  Analiza zagrozen i krytycznych punktéw kontroli

Kietkowanie nasion wigze si¢ z minimalnym przetwarzaniem oryginalnego produktu, w zwigzku z czym mozna je
uzna¢ za produkcje podstawowa. Obecnie nie wymaga si¢ prawnie stosowania zasad analizy zagrozen i krytycznych
punktéw kontroli (HACCP) w produkcji podstawowej zgodnie z europejskim prawodawstwem (rozporzadzeniem (WE)
nr 852/2004), jednak ESSA uwaza stosowanie tych zasad za kluczowe.

W ,zawiadomieniu Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych wdrazania systeméw zarzadzania bezpieczenstwem zyw-
nosci obejmujacych programy warunkéw wstepnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzgledniajac ulatwienia/
elastyczno$¢ w zakresie wdrazania w niektorych przedsigbiorstwach spozywczych” (*) zawarto wytyczne w sprawie
wdrozenia dobrych praktyk w zakresie higieny i procedur opartych na HACCP.

1.E  Zuzycie wody

Podczas wszystkich etapéw procesu produkcji woda, ktora styka si¢ z nasionami lub kielkami, powinna spelniaé
wymogi mikrobiologiczne wody pitnej okreslone w czg$ci A dyrektywy Rady 98/83/WE.

Jezeli stosuje si¢ czysta wode (ktéra spelnia wymogi mikrobiologiczne wody pitnej okreslone w czesci A dyrektywy
Rady 98/83/WE), wlaSciwosci chemiczne wody z tego Zrédla nalezy zbadaé w oparciu o oceng ryzyka, ale co najmniej
raz w roku.

Systemy dostawy wody nalezy odpowiednio konserwowaé i czysci¢ (zob. pkt 1.A.3 i pkt 1.A.4), aby unikngé zanie-
czyszczenia wody przez korozje lub Zrédla zewnetrzne. Nalezy przechowywaé dokumentacje na temat konserwacji.

System recyklingu wody mozna stosowaé wylacznie podczas proceséw kietkowania, wzrostu i nawadniania. Jezeli woda
jest odzyskiwana, zaleca si¢ ponowne uzycie tej wody w ramach tej samej partii nasion/kietkow, ale nie w ramach wielu
partii, aby zapobiec zanieczyszczeniu calej biezacej produkeji zamiast produkcji jednej partii.

Kazdg wode, w tym wode z odzysku, nalezy regularnie monitorowa¢ i badaé w oparciu o analize ryzyka (zgodnie
z czg$cig A dyrektywy Rady 98/83[WE).

Nalezy podja¢ $rodki w celu uniemozliwienia dostepu do Zrédla wody owadom, zwierzetom, glebie, odpadom oraz
innym Zrédtom zanieczyszczenia.

W przypadku poddania wody dziataniu produktéw biobdjczych, aby spelniala ona wymagania okre§lone w czesci
A dyrektywy Rady 98/83/WE, dzialanie to musi spelnia¢ wymagania okre$lone w europejskim rozporzadzeniu w spra-
wie produktéw biobojczych (rozporzadzeniu delegowanym (UE) nr 1062/2014) i przepisach okreslonych przez organy
krajowe.

1.G. Proces kietkowania
1.G.1. Wstgpne ptukanie nasion

W zaleznosci od wynikéw kontroli wizualnej nasiona nalezy starannie oplukaé przed kielkowaniem w celu usunigcia

brudu. Energiczne potrzagsanie nasionami w pojemniku przeznaczonym do mycia moze zwigkszy¢ stopiefi usunigcia
brudu.

Podczas plukania nasion nalezy stosowaé wylacznie wodg pitng lub czysta wodg, ktdra spelnia wymogi mikrobiolo-
giczne okre$lone w czesci A dyrektywy Rady 98/83/WE. Nie nalezy wykorzystywal ponownie wody uzytej do mycia
nasion.

1.G.2. Dekontaminacja mikrobiologiczna nasion

Na terytorium Unii Europejskiej nie obowiazuja zharmonizowane zasady dotyczace czynnosci przeprowadzanych
w ramach dekontaminacji mikrobiologicznej w odniesieniu do nasion. Podczas dekontaminacji mikrobiologicznej nasion
dozwolone s3 jednak wylacznie te czynnosci, ktére zostaly zatwierdzone przez wlasciwe organy krajowe.

(*) Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych wdrazania systeméw zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci obejmuja-
cych programy warunkow wstepnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzgledniajac ulatwienia/elastyczno$¢ w zakresie
wdrazania w niektérych przedsigbiorstwach spozywczych.
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Zgodnie ze sprawozdaniem EFSA pt ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia coli (STEC)
and other pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds” (**) istnieja ograniczone informacje na temat wydajnosci dekon-
taminacji kietkéw otrzymanych z nasion. Pomimo znacznych wysitkow jak dotad zadna metoda dezynfekeji chemicznej,
fizycznej lub biologicznej nie byla w stanie zapewnié, aby nasiono nie zawieralo patogenéw. Czynnos$ci prowadzone
w ramach dekontaminacji nie powinny skutkowa¢ obumarciem nasion lub ograniczeniem stopnia kietkowania.

Jezeli stosuje si¢ dekontaminacj¢ mikrobiologiczng, nalezy wdrozy¢ Srodki zapewniajace, aby nie wystapito ponowne
zanieczyszczenie po dokonaniu dekontaminacji nasion. Nalezy wiasciwie zadba¢, aby dezynfekowano kontenery i sprzet,
jakie wykorzystuje si¢ przy dekontaminacji. Po dekontaminacji nalezy ponownie opluka nasiona woda pitng w celu
wyeliminowania czynnikéw chemicznych.

1.G.3. Namaczanie przed kietkowaniem

Jezeli producenci kielkéw stosujg namaczanie przed kietkowaniem, do tego celu nalezy uzy¢ wody pitnej lub czystej wody,
ktéra spelnia wymogi mikrobiologiczne okreslone w czgici A dyrektywy Rady 98/83/WE. Sprzet i kontenery stosowane do
namaczania nalezy starannie oczyscié, zdezynfekowaé i opluka¢ przed uzyciem, przy czym powinny by¢ one odpowiednie
do produkgji zywnosci. Nie nalezy bezposrednio wykorzystywaé ponownie wody uzytej do namaczania.

1.G.4. Kietkowanie, wzrost i nawadnianie

Komora do kietkowania powinna by¢ utrzymywana w dobrych warunkach higienicznych. Przed kietkowaniem nowej
partii nasion nalezy wyczysci¢ i zdezynfekowal sama komore i urzadzenia wykorzystane w procesie kietkowania.

Koniecznym wymogiem jest stosowanie wody pitnej lub czystej wody, ktéra spelnia wymogi mikrobiologiczne wyszcze-
gblnione w czeici A dyrektywy Rady 98/83/WE, jako pierwszego zrédla wody do nawadniania w procesie kielkowania,
aby zapobiec zanieczyszczeniu i mozliwemu rozwojowi patogenéw w trakcie procesu kietkowania.

Jezeli stosuje si¢ wodg z odzysku, powinna ona spetnia¢ wymagania okre$lone w pkt 1.F dotyczacym stosowania wody.

1.G.5. Zbiér

Do zbierania kietkéw nalezy stosowaé wylgcznie urzadzenia odpowiednie do produkcji zywnosci. Wszystkie wykorzy-
stywane urzadzenia nalezy czysci¢ i dezynfekowaé co najmniej raz dziennie. Pracownicy powinni nalezycie zadba¢, aby
przed wejSciem do komory kietkowania oni sami i ich kombinezony lub ubrania cechowaly si¢ dobrymi warunkami
higienicznymi.

1.H. Przetwarzanie, pakowanie, przechowywanie i transport

1.H.1. Plukanie koricowe, usuwanie tusek i chtodzenie

Urzadzenia uzyte do plukania kietkéw i usuwania tusek nalezy czysci¢ i dezynfekowad co najmniej raz dziennie.

Podczas plukania konficowego, usuwania tusek i chlodzenia mozna stosowal wylacznie wode pitng lub czysta wode,
ktéra spelnia wymogi mikrobiologiczne okreslone w czgsci A dyrektywy Rady 98/83/WE. Po plukaniu i usunigciu tusek
kietki nalezy bezzwlocznie schlodzi¢ w temperaturze 2-8 °C. Nastepnie nalezy utrzymywaé lancuch chlodniczy az
momentu otrzymania produktu przez konsumenta koncowego. W calym okresie utrzymywania faficucha chtodniczego
(chtodnia, cigzaréwka itd.) nalezy monitorowaé temperature w jego obrebie. Moga obowiazywa¢ rézne krajowe wymogi
w zakresie fancucha chlodniczego.

1.H.2. Dekontaminacja mikrobiologiczna kietkdw

Na terytorium Unii Europejskiej nie obowigzujg zharmonizowane zasady w zakresie czynnosci przeprowadzanych
w ramach dekontaminacji mikrobiologicznej w odniesieniu do kietkéw. Podczas dekontaminacji mikrobiologicznej kiel-
kow dozwolone s3 jednak wylacznie te czynnosci, ktdre zostaly zatwierdzone przez wiasciwe organy.

Obowigzuja takie same warunki jak warunki dekontaminacji mikrobiologicznej nasion, o ktérych mowa w pkt 1.G.2.

1.H.3. Materialy i wyroby przeznaczone do kontaktu z kietkami

W trakcie procesu produkgji kontakt z kietkami majg rézne materialy. Wszystkie materialy i wyroby przeznaczone do
kontaktu z Zywno$cia wprowadzang do obrotu powinny spelnia¢ wymagania okreslone w rozporzadzeniu (WE)
nr 1935/2004.

(**) Zob. przypis 7.
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Nalezy wiasciwie zadbal, aby material do pakowania byl czysty i przechowywany w taki sposéb, aby uniemozliwi¢
zanieczyszczenie pylem, brudem lub cialami obcymi.

Pakowanie powinno odbywac si¢ wewnatrz, w zamknietych i suchych pomieszczeniach, do ktérych nie przedostaje sie
pyl, brud lub inne zZrédla zanieczyszczen.

Urzadzenia stosowane do pakowania nalezy regularnie czyscic i dezynfekowa¢ (zob. pkt 1.A.3).

1.H.4. Przechowywanie kietkéw

Nalezy zadba¢, aby kielki byly przechowywane w zamknietych i chronionych przestrzeniach, do ktérych nie przedostaje
si¢ pyt, brud lub inne Zrédla zanieczyszczen. Obszary przechowywania nalezy wyposazy¢ w taki sposéb, aby mozna
bylo utrzymac¢ fancuch chtodniczy odnoszacy si¢ do kietkéw (zob. pkt 1.H.1).

1.H.5. Informacje o produkcie i $wiadomo$¢ konsumentow

Klient lub nastgpna osoba w lancuchu dostaw powinna otrzymywaé wszystkie wazne dla nich informacje w celu bez-
piecznego i wlasciwego dalszego postgpowania z produktem, jego przechowywania, przetwarzania, przygotowywania
i prezentacji. W stosownych przypadkach i wtedy, gdy jest to uzyteczne, informacje takie mozna umiesci¢ na etykiecie
na opakowaniu.

Nalezy wlasciwie etykietowaé produkty, aby ulatwi¢ identyfikowalno$¢ i wycofaé je od konsumentéw w razie konieczno-
Sci (zob. pkt 1.J i 1.K). Dane umozliwiajace identyfikacje lub numery partii oraz nazwa i adres producenta umieszczone
na etykiecie na opakowaniu moga ulatwi¢ identyfikowalno$¢ i wycofywanie produktéw od konsumentow.

Nalezy spelni¢ wszystkie wymogi prawne w zakresie etykietowania okreslone w rozporzadzeniu (UE) nr 1169/2011
oraz umieszcza¢ na etykiecie wszystkie obowigzkowe informacje wymagane przepisami tego rozporzadzenia.

Etykietowanie, reklama, materialy informacyjne dla konsumentéw oraz opakowanie nie powinny wprowadza¢ konsu-
menta w blad.

1.H.6. Transport

Obiekty, urzadzenia, pojemniki, klatki, pojazdy i statki uzywane do transportu kielkéw i nasion powinny by¢ utrzymy-
wane w czystoSci i, w miare mozliwosci, dezynfekowane, aby zapobiec zanieczyszczeniu mikrobiologicznemu w trakcie
transportu.

Czas transportu wchodzi w zakres catkowitego okresu przydatnosci kietkow, w zwigzku z czym nalezy go traktowac
jako integralng cze$¢ fancucha chlodniczego (zob. pkt 1.H.1).

11 Badania mikrobiologiczne nasion i kietkéw

Zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005 zmienionym rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 209/2013 pro-
ducenci kietkéw musza przeprowadzaé wstepne badania reprezentatywnej probki kazdej partii nasion. Obowigzkowe
jest przeprowadzenie takich badan pod katem szczepéw E. coli 0157, 026, 0111, O103, O145 i O104:H4 wytwarza-
jacych werotoksyne (STEC) oraz Salmonella spp., a ich celem jest dopuszczenie do uzytku wylgcznie tych partii nasion,
ktore pozytywnie przeszly badania (zob. pkt 1.1.1).

Producenci kietkéw powinni przeprowadzaé badania szczepéw E. coli 0157, 026, 0111, 0103, 0145 i O104:H4
wytwarzajacych werotoksyne (STEC) i Salmonella spp. na etapie, na ktérym prawdopodobiefistwo wykrycia tych patoge-
néw jest najwicksze, a w kazdym przypadku nie wczesniej niz 48 godzin przed rozpoczeciem procesu kietkowania, co
najmniej raz w miesigcu. Nie ma obowigzku badania kazdej partii skietkowanych nasion, poniewaz celem jest weryfika-
cja obecnie wdrazanych dobrych praktyk i systemu zarzadzania bezpieczefistwem zywnosci (zob. pkt 1.1.2).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 zawiera réwniez wymog, zgodnie z ktérym producenci majg obowigzek
bada¢ kietki pod katem kryteriow bezpieczenstwa zywnosci, kiedy produkty sa wprowadzane do obrotu w trakcie
okresu przydatnosci. Badane kietki powinny spelnia¢ limity okre$lone w kategorii 1.18 dla Salmonella spp. i w kategorii
1.29 dla STEC. Co wiecej, produkty gotowe do spozycia, takie jak kietki, muszg réwniez zostal poddane badaniom na
obecno$¢ Listeria monocytogenes. Badania te nie musza by¢ przeprowadzane na kazdej partii, ale nalezy je wykonywa¢
w regularnych odstgpach; one réwniez sg wykorzystywane do celéw weryfikacji dobrych praktyk. Czgstotliwos¢ badania
pod katem STEC, Salmonella spp. i L. monocytogenes powinna by¢ ustalana przez podmiot — w miar¢ mozliwosci po
konsultacjach z wlaSciwym organem — i oparta na ryzyku. W celu analizy kietkéw pod katem L. monocytogenes nalezy
stosowa¢ kryterium 1.3 z zalacznika I do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005.

Zaleca si¢ réwniez, aby w ramach swoich systeméw pobierania probek producenci kietkéw pobierali probki z obszaréw
i urzadzen wykorzystywanych w procesie przetwarzania w celu zbadania ich pod katem Listeria spp.
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1.1.1. Wytyczne dotyczgce pobierania prébek nasion

Prébki te nalezy traktowa zgodnie z przepisami rozdziatu 3.3 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 i analizo-
waé zgodnie z wymogami przewidzianymi w wierszach 1.18 i 1.29 rozdzialu 1 tego rozporzadzenia. Nalezy przepro-
wadzi¢ wstepne badanie w odniesieniu do kazdej partii nasion przeznaczonych do kietkowania. Na potrzeby badania
wstepnego podmiot prowadzgcy przedsigbiorstwo spozywcze musi przeprowadzi¢ kietkowanie nasion z reprezentatyw-
nej probki w tych samych warunkach, co w przypadku reszty partii nasion do kietkowania. Reprezentatywna prébka
powinna obejmowaé co najmniej 0,5 % masy partii nasion i powinna zosta¢ podzielona na mniejsze prébki o masie
50 g. Reprezentatywng probke mozna wybra¢ réwniez na podstawie zorganizowanej, rbwnowaznej statystycznie strate-
gii pobierania probek, jezeli zweryfikowal ja wlasciwy organ. Co do zasady badaniem prébki nalezy obja¢ kazda torbe
w partii, a liczb¢ podprébek na torbe ustala si¢ w oparciu o nastgpujgce obliczenia:

— catkowita masa prébki = catkowita masa partii * 0,5 % (= 0,005),

— calkowita liczba podprébek = catkowita masa prébki/50 g,

— liczba toreb w partii = calkowita masa partii/masa kazdej torby,

— liczba podprébek po 50 g na torbe = faczna liczba podprobek/liczba toreb w partii.

Przykladowo, w przypadku partii o masie 100 t zapakowanej w 25-kilogramowe torby:

— catkowita masa prébki = 100 000 kg * 0,5 % = 500 kg,

— calkowita liczba podprébek = 500 kg/50 g = 10 000 podprébek,

— liczba toreb w partii = 100 000 kg/25 kg na torbe = 4 000 toreb,

— liczba 50 g mniejszych préobek na torbe = 10 000 mniejszych prébek/4 000 toreb = 2,5 mniejszych probek/torba.

Nalezy wlasciwie zadba¢, aby pobieranie probek odbywalo si¢ w warunkach higienicznych przy zastosowaniu urzadzen
o wladciwym stanie higienicznym. Nalezy prowadzi¢ wlasciwa dokumentacje procesu pobierania prébek, aby wykazad
przed wlasciwym organem, ze proces ten zostal przeprowadzany poprawnie.

Pobieranie probek powinny przeprowadzal podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze produkujace kietki, przy
czym moze by¢ ono przeprowadzane recznie lub mechanicznie przez hodowce kietkéw lub przez akredytowang osobg
trzecig. Niektore przedsigbiorstwa korzystaja z urzadzen do mechanicznego pobierania prébek, ktére pobierajg repre-
zentatywng ilo§¢ nasion, np. podczas przesypywania dostaw luzem do mniejszych toreb, pod warunkiem zatwierdzenia
przez wilasciwe organy. Inne przedsigbiorstwa robig otwory w torbach i nastgpnie ponownie je zamykajg lub przepro-
wadzajg podobne czynnosci, aby pobra¢ reprezentatywng ilo$¢ nasion.

Producent kielkéw ma obowiazek zapewnié, by probka byla reprezentatywna, a badanie zostalo przeprowadzone zgod-
nie z przepisami okre§lonymi w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 209/2013.

Dopo6ki spelnione sa wymogi w zakresie pobierania prébek, producenci kietkéw powinni mie¢ mozliwos¢ wystgpienia
do dostawcéw z prosbg o pobranie prébek u Zrédla w momencie pakowania toreb i o wyslanie prébki producentowi
kietkéw wraz z partig, w a) oddzielnej/oddzielnych i wyraznie oznakowanej/oznakowanych torbie/torbach (oznakowa-
nejjoznakowanych napisem ,prébka do badan mikrobiologicznych” lub napisem réwnoznacznym).

Jezeli pobrania prébek nasion dokonuje osoba trzecia, preferuje sig, aby urzadzenia do mechanicznego pobierania pré-
bek u Zrédla byly integralng czeicig procesu pakowania toreb. Jezeli hodowca kielkow nie przeprowadza pobierania
probek nasion osobiScie, powinien sprawdzié, czy pobieranie probek odbylo si¢ zgodnie z rozporzadzeniem Komisji
(UE) nr 209/2013.

Proces kietkowania pozostalych nasion z reprezentatywnej prébki do badan moze odbywaé si¢ normalnie. Zaréwno
kietki wyrastajagce z pozostalej po pobieraniu prébek uprawy, a takze pozostale suche nasiona, z ktérych pobrano
probki, moga by¢ uzywane wylgcznie pod warunkiem otrzymania z laboratorium zadowalajgcych wynikéw w odniesie-
niu do wszystkich probek. Jest to zasada pozytywnego zwalniania partii.

1.1.2. Czestotliwos¢ pobierania prébek i badania kietkow co najmniej 48 godzin po rozpoczgciu procesu kietkowania

W celu zweryfikowania dobrych praktyk i zarzadzania bezpieczefistwem zywnosci na etapie, na ktérym prawdopodo-
biefistwo wykrycia szczepéw E. coli 0157, 026, 0111, 0103, O145 i O104:H4 wytwarzajacych werotoksyne (STEC)
i Salmonella spp. jest najwigksze, nalezy pobraé pig¢ probek, w kazdym wypadku nie wczesniej niz 48 po rozpoczeciu
procesu kietkowania, co najmniej raz w miesigcu. Regularne pobieranie probek z partii nie jest wymagane.
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Wspomniane pigé prébek nalezy przechowywal osobno i wystaé do akredytowanego laboratorium (ISO 17025) w celu
zbadania ich pod katem STEC i Salmonella spp.

Prébki te nalezy traktowaé zgodnie z przepisami rozdziatu 3.3 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 i analizo-
waé zgodnie z wymogami przewidzianymi w wierszach 1.18 i 1.29 rozdziatu 1 tego rozporzadzenia.

W innym przypadku, jezeli producent kietkéw posiada plan pobierania probek, w tym procedury pobierania prébek
i punkty pobierania probek ze zuzytej wody do nawadniania kietkow, wlaiciwy organ moze zezwoli¢, aby zamiast
wymaganej procedury pobierania probek, w ktdrej przewidziano, ze kielki objete planami pobierania probek, o ktérych
mowa w wierszach 1.18 i 1.29 rozdzialu 1 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005, muszg mie¢ co najmniej
48 godzin, mozna bylo dokona¢ analizy pieciu 200-mililitrowych prébek wody, ktérg wykorzystano do nawadniania
kielkéw. Ta metoda zapewnia bardziej reprezentatywng probke nasion do zbadania. W zwigzku z tym ESSA zdecydowa-
nie zaleca przeprowadzanie analizy zuzytej wody do nawadniania, ktora miata kontakt z 100 % kielkéw z badanej par-
tii. Metoda badania, w ramach ktérej analizuje si¢ pig¢ 25-gramowych probek kielkéw z partii, jest znacznie mniej wia-
rygodna i dokladna.

1.1.3.  Pobieranie probek z produktu koricowego

Kietki, ktére s3 zapakowanym produktem koficowym, réwniez powinny zostaé objete proba (liczba prébek n = 5)
i przebadane pod katem STEC i Salmonella spp. zgodnie z przepisami okre§lonymi w wierszach 1.18 i 1.29 rozporzg-
dzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 (zob. pkt 1.1.2). Analizy nalezy dokona¢ po zapakowaniu produktu. Czestotliwosé
pobierania prébek nalezy ustali¢ na podstawie ryzyka.

Nalezy przeprowadzil prébe prowokacyjng, ktéra wskaze sposéb analizy pod katem L. monocytogenes, tj. zgodnie
z przepisami wiersza 1.2 lub 1.3 rozdzialu 1 zalacznika 1 do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 (zob. réw-
niez 1.I). Analiz¢ nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z wynikiem tej oceny.

1.1.4. Wyniki badan

W zadnej z pigciu probek (probek reprezentatywnych lub probek produktu koficowego) nie moze zostaé wykryty STEC
lub Salmonella spp. Jezeli laboratorium udowodnilo, Ze w produkcie nie ma zanieczyszczen mikrobiologicznych, kietki
wyprodukowane z przeanalizowanej partii moga zostal wprowadzone do obrotu.

Dzialania, jakie nalezy podjaé w razie zanieczyszczenia nasion lub zywnosci/kietkdw, zostaly wyszczegélnione w pkt 1.J.1.

W przypadku zanieczyszczenia kielkow przez L. monocytogenes, kietki takie mozna poddaé dalszemu przetwarzaniu,
nalezy jednak zastosowal obrébke eliminujacg zagrozenie. Takie dzialania mozna podjaé réwniez w odniesieniu do
STEC lub Salmonella spp., pod warunkiem ze obrdobka eliminuje ryzyko i zostala zatwierdzona przez wiasciwy organ.
Takie przetwarzanie moze by¢ przeprowadzone wylacznie przez podmioty prowadzace przedsigbiorstwa spozywcze
inne niz podmioty dzialajace w sprzedazy detalicznej (rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005).

1.15. Odstgpstwo od wstgpnego badania wszystkich partii nasion okreslone w sekcji 1.1.1

Zgodnie z sekcja B w pkt 3.3. rozdziatlu 3 zalgcznika I do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 (zmienionym
rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 209/2013) wlasciwe organy mogg zwolni¢ producentéw kietkéw z obowigzku bada-
nia kazdej partii nasion, jezeli zaklad produkujacy kielki stosuje system zarzadzania bezpieczefistwem Zywnosci, ktory
obejmuje etapy zmniejszajace ryzyko mikrobiologiczne. Takie zwolnienie mozna przyzna¢ jednak wylacznie na pew-
nych warunkach okre$lonych przez wlasciwy organ oraz jezeli dostepne sg dane historyczne, ktére potwierdzajg, ze nie
wykryto STEC ani Salmonella spp. w zadnej partii z szeSciu kolejnych miesiecy poprzedzajacych autoryzacje. W tym
przypadku producenci kietkéw musza przechowywaé swoje wszystkie wyniki badan przez ponad szes¢ miesiecy.

Europejskie Stowarzyszenie ds. Skielkowanych Nasion (ESSA) zwraca producentom kietkéw uwage, aby ostroznie ocenili
réwnowage miedzy wysokim kosztem analiz a potencjalnie katastrofalnymi skutkami wynikajacymi z problemu dla bez-
pieczefistwa zywnosci, ktére mogg powstaé wskutek zanieczyszczenia nawet jednej partii nasion. Jezeli nasiona uzyskuje
si¢ z nowych zrédel, zdecydowanie zaleca si¢ przeprowadzenie badania nawet wtedy, gdy dany producent kietkéw uzy-
skal zwolnienie, i nawet jezeli nasiona dostarcza ten sam handlowiec lub dostawca. Jezeli producenci kietkéw maja
powody do watpliwosci co do integralnosci produktu, przeprowadzenie analizy jest rowniez wysoce zalecane jako $ro-
dek ostroznosci. Podsumowujgc, ESSA nie jest przychylne temu odstepstwu ze wzgledu na to, Ze rdzne lata zbioru
nasion najprawdopodobniej spowodujg powstanie roznych rodzajéw ryzyka zanieczyszczenia nasion.

Odstepstwo przewidziane w sekcji B w pkt 3.3. rozdziatu 3 zalacznika I do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005
nie zwalnia producentéw kietkéw z obowigzku pobierania prébek kietkéw lub wody do nawadniania kietkéw na etapie
produktu koficowego co najmniej raz w miesigcu. W przypisie 23 w zalaczniku I do rozporzgdzenia Komisji (WE)
nr 2073/2005 przewidziano jednak, ze kietki, ktére poddano obrébce w celu wyeliminowania Salmonella spp. i STEC

(jezeli zostalo to zatwierdzone przez wilasciwy organ), nie musza przechodzi¢ comiesiecznych obowigzkowych badan.
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1.1.6.  Przeprowadzanie alternatywnych badari przez dostawcg nasion.

Zwrdcenie si¢ do dostawcy nasion o przeprowadzenie wstgpnego badania partii lezy w gestii producenta kietkéw. Nie zwal-
nia to jednak producenta kietkow ze spelnienia wymogéw w zakresie badan wyszczegdlnionych w niniejszym rozdziale.

1J.  Dzialania w przypadku zanieczyszczenia
1.J.1. Wykrywanie zanieczyszczen w czasie, kiedy zywno$C jest pod kontrolg producenta kietkéw

Zanieczyszczona partia kietkéw lub nasion powinna by¢ natychmiastowo oddzielona od pozostalych partii. Nalezy
uznad, ze spozycie lub kietkowanie produktow z tej partii jest niebezpieczne, w odniesieniu do calej partii. Jezeli istnieje
zagrozenie, ze zanieczyszczone mogg by¢ inne partie, nalezy przerwaé caly proces produkcji do momentu, w ktérym
wyeliminowano zanieczyszczenie i w ktérym stan linii produkeyjnej jest czysty i higieniczny.

Kielki lub nasiona z zanieczyszczonej[zanieczyszczonych partii nie powinny by¢ wprowadzane do obrotu w celu spozy-
cia przez ludzi w ich biezacym stanie. Zanieczyszczone kietki mozna jednak poddaé dalszemu przetwarzaniu, stosujac
obrébke eliminujacg dane zagrozenie. Takie przetwarzanie moze by¢ przeprowadzone wylgcznie przez przedsigbiorstwa
sektora spozywczego inne niz przedsigbiorstwa dzialajace w sprzedazy detalicznej.

Przyktadowo, jezeli zanieczyszczone sa ziarna fasoli mung, producent moze polamac te ziarna, ktére nie beda mogly
kietkowad i nie wytworzg kielka. Przy zachowaniu nalezytych $rodkéw ostroznosci produkt ten bedzie mozna sprzeda-
waé do ,gotowania” (w tym do spozycia przez ludzi).

W bardziej ogdlnym ujeciu producent kietkéw moze réwniez wykorzysta¢ dang partie do celéw innych niz zgodnie
z pierwotnym przeznaczeniem, pod warunkiem ze takie jej wykorzystanie nie bedzie stanowi¢ zagrozenia dla zdrowia
publicznego lub zdrowia zwierzat, a takze pod warunkiem ze decyzja o takim wykorzystaniu zapadnie w ramach proce-
dur opartych na zasadach HACCP i dobrej praktyki w zakresie higieny oraz zostanie zatwierdzona przez wlasciwy
organ.

Zaleca sig, aby producenci kietkéw opracowali pisemne procedury, ktére nalezy stosowal w razie wystgpienia zanie-
czyszczenia. Zasady te powinny byc¢ tatwo dostepne dla wszystkich pracownikéw i znajdowaé si¢ w programach szkolen
dla cztonkéw personelu.

Nalezy skontaktowa¢ si¢ z dostawcg nasion, aby mdgt on $ledzi¢ mozliwe przesylki nasion z tej samej partii do innych
producentéw kietkéw. W takim przypadku konieczne moze by¢ wycofanie nasion od konsumentéw.

Producenci kietkéw powinni podja¢ $rodki i zintensyfikowaé monitorowanie w celu znalezienia przyczyny zanieczysz-
czenia (woda, otoczenie, pracownicy itd.). Producenci kietkéw powinni przechowywa¢ wyniki badann w dokumentacji
przez wystarczajaco dlugi okres, aby mozna bylo zalozy¢, ze kielki zostaly skonsumowane. Zaleca si¢ przechowywanie
dokumentacji wszystkich wynikéw badan przez wystarczajaco dlugi czas, aby mozna bylo je przedstawi¢ wlasciwym
organom podczas kontroli urzedowych.

1.J.2. Wykrywanie zanieczyszczeri po tym, jak zywnos¢ przestaje by¢ pod kontrolg producenta kietkow — wycofywanie produktu
z obrotu i od konsumentéw

W art. 18 i 19 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 wymaga si¢, aby wszystkie podmioty prowadzace przedsi¢biorstwa
spozywcze posiadaly wdrozone systemy identyfikowalnosci i wycofywania produktéw od konsumentéw. Nalezy zacho-
waé nalezyta staranno$¢, aby zapewnié, by obowiazki w zakresie dokumentacji i identyfikowalnosci byly spelnione pod-
czas calego procesu produkeji oraz by dokumentacja byla przechowywana przez wystarczajaco dlugi okres, aby mozna
bylo zalozy¢, ze kielki zostaly skonsumowane. Kody lub numery do celéw identyfikowalnosci nadrukowane na opako-
waniu mogg ulatwi¢ wycofywanie produktéw od konsumentéw w razie wystgpienia zanieczyszczenia zywnosci.

Jezeli wiadomo lub jezeli zaklada si¢, ze wystapilo zanieczyszczenie w jednej lub w wielu partiach, a producent kietkéw
nie sprawuje juz nad nimi kontroli, producent kielkéw musi bezzwlocznie podja¢ inicjatywe i skontaktowal sig
z nabywcami, do ktérych dostarczono produkt. Partie, o ktérych wiadomo lub w odniesieniu do ktérych zaklada sig, ze
sa zanieczyszczone, musza zostal natychmiast wycofane z taficucha dostaw. Producent kietkéw musi réwniez poinfor-
mowa¢ wlasciwy organ.

Jezeli kielki zostaly juz rozdystrybuowane do konsumentéw, producenci kietkéw musza poinformowaé tych konsumen-
tow, Ze mogli oni otrzymac niebezpieczng zywnos¢. Producenci kietkéw muszg informowa¢ konsumentéw o przyczynie
wycofania produktéw i, w razie koniecznosci, w sposéb fizyczny wycofal zywno$¢ od konsumentéw koficowych.
W zaleznosci od danego przypadku fizyczne wycofywanie produktéw od konsumentéw koncowych nie zawsze jest jed-
nak konieczne, jezeli s3 inne Srodki, ktére w wystarczajacy sposéb chronig zdrowie publiczne.

Zarzadzajac sytuacjg wycofywania zywnosci od konsumentéw, producenci kietkéw musza wspdtpracowaé z wlasciwymi
organami w zakresie dzialan podejmowanych w celu uniknigcia lub ograniczenia ryzyka, ktére stwarza dana dostawa
kietkow.
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Zaleca sig, aby producenci kietkéw opracowali pisemne procedury wycofywania produktéw od konsumentéw, ktére
nalezy stosowal w razie wystapienia zanieczyszczenia. Zasady te powinny by¢ fatwo dostepne dla wszystkich pracowni-
kow i znajdowac si¢ w programach szkolen dla cztonkéw personelu. Jezeli nie istnieja zadne pisemne zasady wycofywa-
nia produktéw od konsumentéw, nalezy zapewni¢ dostep do jednego czlonka personelu posiadajgcego wiedze na temat
procedur wycofywania produktéw od konsumentéw.

Nalezy skontaktowa¢ si¢ z dostawcg nasion, aby mdgt on $ledzi¢ mozliwe przesylki nasion z tej samej partii do innych
producentéw kietkéw. W takim przypadku konieczne moze by¢ wycofanie nasion. Co wigcej, producenci kietkéw
powinni podja¢ $rodki i zintensyfikowaé monitorowanie w celu znalezienia przyczyny zanieczyszczenia (woda, otocze-
nie, pracownicy itd.). Producenci kielkéw powinni przechowywaé wyniki badait w dokumentacji przez wystarczajaco
dlugi okres, aby mozna bylo zalozy¢, ze kielki zostaly skonsumowane. Zaleca si¢ przechowywanie dokumentacji
wszystkich wynikéw badan przez wystarczajaco dlugi czas, aby mozna bylo je przedstawi¢ wlasciwym organom pod-
czas kontroli urzgdowych.

1K. Identyfikowalno$¢ i prowadzenie rejestrow

W rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) nr 208/2013 ustalono szczegbtowe wymogi w zakresie identyfikowal-
nosci nasion do kietkowania i kietkéw. Jezeli kietki zwolniono z wymogéw okreslonych w tym rozporzadzeniu, rozpo-
rzadzenie (WE) nr 178/2002 ma nadal zastosowanie (wigcej szczegdtéw znajduje sie w pkt 1.K.3.).

Zasady identyfikowalno$ci opracowano w celu zwigkszenia bezpieczefistwa Zywnosci, poniewaz umozliwiaja one $le-
dzenie produktéw spozywczych na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji oraz szybkie reagowanie
w przypadku wystepowania chordb przenoszonych przez zywnos.

1.K.1. Identyfikowalnos¢ procesu w zaktadzie produkujgcym kietki

Producenci kietkéw powinni kierowa¢ si¢ systemem zapewniajacym identyfikowalnos¢ partii od momentu przywozu
nasion az do momentu wysytki kietlkéw. W dowolnym momencie fizycznego przeplywu procesu produkeji powinna
istnie¢ mozliwo$¢ sprawdzenia, ktéra partia kielkéw pochodzi od ktérego bezposredniego dostawcy. Mozna to osiggnaé
poprzez przypisanie kodéw lub numeréw otrzymanym partiom nasion lub poprzez okreslenie mniejszych partii, do
ktérych przypisane sa kody lub numery. Kody te nalezy nastepnie zachowa¢, dopoki kielki nie zostang zapakowane
i wyslane. Jezeli partie zostana poddane reorganizacji lub konsolidacji, nalezy wilasciwie zadbal o zapewnienie, aby
zachowal powigzanie migdzy oryginalnymi partiami nasion a partiami poddanymi reorganizacji lub konsolidacji. Odpo-
wiednig dokumentacj¢ nalezy przechowywal przez wystarczajaco dlugi okres, aby mozna bylo zalozy(, ze kielki zostaly
skonsumowane.

1.K.2. Wymogi dotyczgce identyfikowalnosci produktu koficowego — kietkdw

W pkt 1.C.2. wymieniono wymogi dotyczace identyfikowalnosci w zakresie kontroli przywozonych nasion.

Podmiot prowadzacy przedsigbiorstwo spozywcze produkujacy nasiona do kielkowania musi przekazywaé informacje
podmiotowi prowadzacemu przedsigbiorstwo spozywcze produkujacemu kietki. Podmiot prowadzacy przedsigbiorstwo
spozywcze poddajacy nasiona kietkowaniu musi przechowywaé dokumentacje na temat miejsca pochodzenia nasion
i przekazywal te informacje nastepnemu podmiotowi prowadzacemu przedsigbiorstwo spozywcze. Dokumentacje
nalezy przechowywac przez odpowiedni czas.

Produkt koricowy, kietki, musi by¢ zgodny z wymogami prawnymi w zakresie identyfikowalno$ci okreslonymi w rozpo-
rzadzeniu (WE) nr 178/2002.

Producent kietkéw musi zapewnié, aby wszystkie informacje wymagane zgodnie z art. 3 ust. 1 rozporzadzenia wyko-
nawczego Komisji (UE) nr 208/2013 zostaly przekazane podmiotowi prowadzgcemu przedsigbiorstwo spozywcze, ktd-
remu dostarczono kietki. Nalezy wskazaé nastepujgce elementy:

— nazwe produktu, w tym nazwe lacinska (nazwe taksonomiczng),

— numer identyfikacyjny lub oznaczenie partii bedace jego odpowiednikiem,

— nazweg dostawcy,

— nazwe i adres odbiorcy,

— jezeli skorzystano z ustug spedytora lub agenta: nazwe i adres agenta lub spedytora,

— termin dostawy,

— dostarczong ilo$¢.

Producenci kielkéw powinni przechowywa¢ kopie tego dokumentu w dokumentacji przez wystarczajaco dugi okres, aby
mozna bylo zalozy¢, ze kielki zostaly skonsumowane. Kupujgcy powinien otrzyma¢ kopie wspomnianego dokumentu.
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Przepisy krajowe w niekt6rych panstwach czlonkowskich moga naklada¢ dodatkowe wymogi dotyczace identyfikowal-
nosci, o ktorych nie wspomniano w niniejszym przewodniku. W razie niepewnosci zaleca sig, aby producenci kietkéw
skontaktowali si¢ ze swoim wlaSciwym organem w celu uzyskania wigkszej ilodci informacji na temat wymogéw

krajowych.

Cala dokumentacj¢ wspomniang w tym rozdziale trzeba codziennie aktualizowal w celu uwzglednienia ostatnich przy-
chodzacych i wychodzacych przesylek. Dokumentacje mozna przechowywaé w jakiejkolwiek odpowiedniej formie, o ile
wlasciwe organy moga si¢ do niej fatwo odnie$¢ i latwo jg zrozumieé. Jezeli organy wymagaja informacji, nalezy je
bezzwlocznie dostarczy¢.

Mozna réwniez zastosowaé systemy alternatywne, aby zapewni¢ odpowiednig identyfikowalno$¢. W ostatnich latach
opracowano pewne prywatne systemy identyfikowalnosci elektronicznej, w tym Trace, IRIS, ECPIS, Fosstrak (otwarte
oprogramowanie) i pewne systemy oparte na SAP (aplikacje systemows i produkt do przetwarzania danych).

1.K.3. Zwolnienie z wymogow okreslonych w tym rozdziale

Jak stwierdzono w art. 1 rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 208/201 3, kietki, ktére poddano dzialaniu elimi-
nujgcemu zagrozenia mikrobiologiczne zgodnie z prawodawstwem europejskim, nie muszg by¢ zgodne z tym rozporza-
dzeniem (wigcej informacji o mikrobiologicznej dekontaminacji nasion znajduje si¢ w pkt 1.G.2). Producentéw kietkéw
obejmuja jednak nadal zobowigzania przewidziane w przepisach ogdlnych prawa zywno$ciowego (art. 18 ust. 3 rozporza-
dzenia (WE) nr 178/2002), zgodnie z ktérymi nalezy wdrozy¢ systemy i procedury identyfikacji przedsigbiorstw, ktérym
dostarczono ich produkty — nawet w przypadku tych produktéw, ktére poddano dziataniu mikrobiologicznemu.

1.L.  Streszczenie: Obowigzek w zakresie rejestracji

W trakcie calego procesu produkcji producentéw prosi si¢ o dokumentowanie i udostgpnianie nastgpujacych informacji
(w jakiejkolwiek odpowiedniej formie, o ile wlasciwe organy moga si¢ do nich fatwo odnie$¢ i tatwo je zrozumied):

1) zalozenie i konserwacja zakladu produkujacego kielki:
a) potwierdzenie zatwierdzenia zaktadu przez wlasciwy organ;
b) pisemny plan dotyczacy czyszczenia i dezynfekeji;
¢) terminy czyszczenia i obszary poddawane czyszczeniu;
d) terminy konserwacji i obszary/obiekty poddane konserwacji;
e) terminy i tematy szkole na temat higieny oraz uczestniczacy w nich pracownicy;
f) terminy i tematy szkolei na temat czyszczenia oraz uczestniczacy w nich pracownicy;

g) jezeli jest to wykonalne, zasady dotyczace higieny personelu nalezy umiesci¢ na $cianach w formie pisemnej albo
znakow lub etykiet;

h) nazwiska gosci i terminy wizyt (zalecane — przechowywanie wylacznie przez pewien czas);

i) jezeli wykorzystuje si¢ inne zrédla wody niz miejska sie¢ wodociggows: badania mikrobiologiczne zrédla wody
na podstawie ryzyka na potrzeby wymogéw mikrobiologicznych zgodnie z czgscig A dyrektywy Rady 98/83/WE;

j) jezeli wykorzystuje si¢ miejska sie¢ wodociaggowa: o$wiadczenie miejskiego dostawcy wody i co najmniej raz
w roku analiza wlasna przeprowadzona w punkcie pobrania wody;

2) przywozone nasiona (nalezy je przechowywaé przez wystarczajaco dlugi okres, aby mozna bylo zalozy¢, ze produkt
konicowy zostal skonsumowany):

a) jezeli nasiona przywozi si¢ z pafstw niebedacych cztonkami UE, $wiadectwo przywozowe zgodnie z wymogami
okre$lonymi w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 211/2013 dla kazdej partii przywiezionych nasion;

b) dokument zawierajacy nazwe nasion, numer identyfikacyjny lub oznaczenie partii bedace jego odpowiednikiem,
nazwe dostawcy, nazwe i adres odbiorcy, nazwe i adres spedytora, jezeli korzysta si¢ z jego ustug, termin wysylki,
dostarczong ilo$¢é;

¢) dokument potwierdzajacy przeprowadzenie kontroli wizualnych przywiezionych nasion (zalecane);

)
~

badania mikrobiologiczne (ich wyniki nalezy przechowywac przez wystarczajaco dlugi okres, aby mozna bylo zato-
zy¢, ze produkt koncowy zostal skonsumowany):

a) certyfikaty poSwiadczajace badania mikrobiologiczne pod katem STEC i Salmonella spp. (nalezy przechowywac je
ponad sze$¢ miesigcy, jezeli producent chce zlozy¢ wniosek do wlasciwego organu w sprawie zwolnienia
z obowigzku przeprowadzania wstepnego badania wszystkich partii pod katem STEC i Salmonella spp.);
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4) identyfikowalno$¢ procesu (dokumentacje nalezy przechowywal przez wystarczajgco dlugi okres, aby mozna bylo
zalozy¢, ze produkt koficowy zostal skonsumowany):

a) odpowiednia dokumentacja w formie pisemnej lub elektronicznej w celu identyfikacji partii nasion przez caly
proces produkgji (wysoce zalecane);

5) wysylane kietki (dokumentacje¢ nalezy przechowywaé przez wystarczajaco dlugi okres, aby mozna bylo zalozy¢, ze
produkt koficowy zostal skonsumowany):

a) dokument zawierajacy nazwe kietkéw, numer identyfikacyjny lub oznaczenie partii bedace jego odpowiednikiem,
nazwe dostawcy, nazwe i adres odbiorcy, nazwe i adres spedytora, jezeli korzysta si¢ z jego ustug, termin wysylki,
dostarczong iloé¢ (kupujacy powinien otrzymacd jedng kopie);

6) wycofanie z obrotu i wycofywanie produktéw od konsumentéw:

a) procedury na piSmie dla cztonkéw personelu, ktérych to procedur nalezy przestrzegaé w przypadku zanieczysz-
czenia Zywnosci zaréwno wewnatrz zakladu, jak i w odniesieniu do zewnetrznych dystrybutoréw i konsumentéw
(wysoce zalecane).

2. PRODUKCJA NASION
Kontekst

Dazenie do wysokiego poziomu ochrony zycia i zdrowia ludzkiego jest jednym z podstawowych celéw rozporzadzenia
(WE) nr 852/2004. Rozporzadzenie to stanowi wsp6lng podstawe higienicznej produkcji wszelkiej zywnosci.

2.A. Uwagi ogélne

Caly sprzet nalezy regularnie czyscié, aby zapobiec potencjalnemu zanieczyszczeniu pylem, owadami i zwierzetami
(w szczegblnoSci w odniesieniu do ekskrementéw). W razie mozliwosci nalezy prowadzi¢ dziennik konserwacji calego
sprzetu.

Rézne metody:

Siew: Zbiory:
Uprawa mechaniczna lub reczna Zbiory Yaczone:
Reczny siew nasion Poprzez reczne odrywanie dojrzatych tuszczyn z roélin

Podcigcie roslin

2.B. Obrébka gleby/gruntu

Nalezy unika¢ wypasu lub potencjalnego dostepu zwierzat dzikich i domowych, a producenci powinni zastosowad
$rodki zapobiegawcze, takie jak ploty lub sieci.

Nawozy nalezy stosowal wylacznie w ilo$ciach wystarczajgcych do spelnienia potrzeb wzrostu roélin w celu uzyskania
nasion. Nawozy organiczne stosuje si¢ powszechnie i z korzyscig, aby spelni¢ wymogi zwigzane z nasionami dotyczace
skladnikow odzywczych oraz poprawi¢ zyzno$¢ gleby, jednak ich niewlasciwe zastosowanie moze stanowi¢ zrédlo
zaréwno zanieczyszczenia mikrobiologicznego, jak i chemicznego. Patogeny moga by¢ obecne w oborniku oraz innych
nawozach naturalnych i moga utrzymywac si¢ przez tygodnie lub nawet miesiace, zwlaszcza w przypadku niewlaSciwej
obrébki tych materiatéw.

Fizyczne, chemiczne lub biologiczne metody obrébki (np. kompostowanie, pasteryzacja, suszenie na gorgco, napromie-
nianie UV, rozklad zasad, suszenie na storicu lub ich kombinacje) mozna stosowaé do redukeji ryzyka potencjalnego
przetrwania ludzkich patogenéw w oborniku, osadzie $ciekowym oraz innych nawozach organicznych.

Nawozy organiczne nie powinny zatem zawieraé mikrobiologicznych, fizycznych lub chemicznych zanieczyszczen
w stopniu, ktory moglby wywieraé negatywny wplyw na bezpieczenstwo $wiezych owocéw i warzyw, a w stosownych
przypadkach przy stosowaniu tych nawozéw nalezy przestrzegal odpowiednich przepisow UE i braé pod uwage
wytyczne WHO (*) w sprawie bezpiecznego wykorzystywania $ciekéw i ekskrementéw w rolnictwie.

Producenci powinni stosowa¢ $rodki ochrony roslin zgodnie z instrukcjami na etykietach poszczegélnych produktow.
Nalezy stosowaé wylacznie zatwierdzone $rodki ochrony roslin.

Nalezy prowadzi¢ dziennik dotyczacy stosowanej obrébki. Produkty i porady w zakresie obrébki gleby/ziemi powinny
pochodzi¢ od wykwalifikowanych profesjonalistow.

(*) Wytyczne WHO w sprawie bezpiecznego wykorzystywania Sciekow, ekskrementéw i szarej wody.
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2.C. Higiena pracownika

Wszyscy pracownicy powinni by¢ $wiadomi podstawowych zasad w zakresie higieny i zdrowia oraz informowani
o niebezpieczefistwach, w wyniku ktérych moze doj$¢ do zanieczyszczenia nasion.

Personel powinien przestrzega¢ zasad dobrej higieny osobistej na wszystkich etapach zbioréw i przetwarzania. Czlon-
kéw personelu, co do ktorych istnieja wiedza lub podejrzenia, ze cierpig na chorobe, ktéra moze zostaé przeniesiona na
nasiona, nie nalezy dopuszczaé¢ do obszaru, w ktérym moga mie¢ oni bezposredni lub posredni kontakt z nasionami
lub kietkami. Czlonkowie personelu powinni bezzwlocznie poinformowaé zarzad, jezeli uwazaja, ze moga cierpie¢ na
istotng chorobg lub przebyli istotna chorobe zakazna, jednak nadal zarazaja mikroorganizmami.

Kwesti¢ urazéw personelu, ktére mogg stwarzaé zagrozenie zanieczyszczeniem, nalezy odpowiednio rozwigzaé poprzez
zastosowanie wodoodpornych, wykrywalnych oston przed tym, jak dany pracownik bedzie mdgt mie¢ powtdrnie kon-
takt z nasionami. W razie mozliwosci ranni pracownicy powinni unika¢ kontaktu z nasionami lub kietkami do spozycia
przez ludzi.

Pracownicy powinni posiadaé i stosowaé odpowiednie urzadzenia sanitarne (w tym urzadzenia do mycia rak), dostepne
w razie potrzeby, np. gdy nasiona nie znajduja si¢ w tuszczynach i pracownicy maja z nimi bezposredni kontakt. Jezeli
jest to wykonalne, pracownicy powinni mie¢ czyste stroje. Pracownicy musza umy¢ rece, gdy rozpoczynaja prace,
w razie potrzeby w trakcie dnia i co najmniej po kazdej wizycie w toalecie.

2.D. Nawadnianie

Na ryzyko zanieczyszczenia mikrobiologicznego nasion wplyw moze mieé szereg czynnikéw: Zrédlo wody, rodzaj
nawadniania, metoda stosowania obrébki wody przez producenta, harmonogram irygacji w zwiazku ze zbiorami, moz-
liwy dostep zwierzat do zrédla wody lub obszaru produkji.

Jezeli istnieje ryzyko, ze woda nawadniajaca wejdzie w kontakt z tuszczynami, nalezy wlasciwie zadbal o zapewnienie,
aby jako$¢ wody byta co najmniej réwna jakosci czystej wody.

Nalezy kontrolowa¢ wszelki dostep zwierzat do Zrédel wody i obszaréw, na ktérych prowadzone jest przepompowywanie.
2.E.  Nasiona

Producenci musza stosowaé nasiona do siewu pochodzace ze znanego, sprawdzonego zrodla. Nalezy zwrocié szcze-
g6lna uwage na nasiona charakteryzujace si¢ dobrym kietkowaniem, ktére s3 wolne od choréb, uszkodzen fizycznych
lub innych potencjalnie negatywnych wplywow na skuteczne zbiory zdrowej fasoli. Jezeli jest to wykonalne i staé na to
producentéw, powinni oni przeprowadzi¢ badania i wstepng obrobke w celu zapewnienia odpowiedniej jako$ci nasion.

2.F.  Suszenie rodlin/tuszczyn

W poszczeglnych panstwach produkujacych stosuje si¢ rozne praktyki. W niektorych pafistwach istnieje konieczno$é
wysuszenia luszczyn przed zmlidceniem. W tym przypadku nalezy zastosowaé czysty tent miedzy suszonymi luszczy-
nami i ziemia. Nalezy wlasciwie zadbal o zapobiegniecie potencjalnemu zanieczyszczeniu, poniewaz luszczyny sg wraz-
liwe, w zwigzku z czym takie suszenie nalezy wykona¢ na wyznaczonym obszarze, do ktérego nie maja dostepu dzikie
zwierzeta 1 ptaki. W innych panstwach dokonuje si¢ mechanicznego zbioru rodlin i mldcenia, dlatego tez stosuje sig
rézne metody.

2.G. Mlécenie

Mlébcenie nalezy przeprowadzi¢ mechanicznie z wykorzystaniem urzadzenia odpowiednio wyczyszczonego i poddanego
odpowiedniej konserwacji. Maszyny nalezy wyczysci¢ zaraz po zakoficzeniu sezonu i przed rozpoczeciem nastepnego
sezonu, a takze, jezeli jest to wykonalne, migdzy poszczegdlnymi partiami. Urzadzenia nalezy przechowywac na zakrytym
obszarze w celu ochrony integralnosci urzadzen. Nasiona nalezy zapakowa¢ podczas mi6cenia nasion lub zaraz po nim.

2H. Przechowywanie po zbiorach

Towary nalezy przechowywadl, jezeli jest to wykonalne — z praktycznego i ekonomicznego punktu widzenia —
w nowych, niezniszczonych torbach, a nie w uzywanych torbach lub torbach z drugiej reki. Producenci powinni réw-
niez rozwazy¢, czy konieczne jest przykrycie stert przechowywanych towaréw plachtami z tworzywa sztucznego w celu
ich ochrony.

Obszary skladowania i urzadzenia nalezy utrzymywaé w czysto$ci i dobrym stanie w celu uniemozliwienia oddzialywa-
nia pogody, zwierzat i szkodnikéw, a takze zwiazanego z nimi zanieczyszczenia.

W przypadku przechowywania luzem, w stosownych przypadkach, nalezy umiesci¢ czyste tenty zaréwno pod, jak i nad
towarami, oraz migdzy towarami i $ciang.

2.1  Przetwarzanie

Nasiona nalezy przetwarza¢ w profesjonalnych zakladach przetwarzania nasion z odpowiednimi urzadzeniami, ktére
powinny obejmowac nastepujace kwestie:

— klasyfikacje wielkosci, stoly grawitacyjne[separatory densymetryczne, wykrywacze magneséw lub metali i najlepiej
sortowniki koloréw,
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— wszystkie urzadzenia nalezy regularnie czysci¢, aby zapobiec zanieczyszczeniu krzyzowemu innych produktéw
i nalezy zwrdci nalezyta uwage na higieneg,

— personel powinien mie¢ dostep do odpowiednich urzadzen do mycia rak i tych znajdujacych si¢ w wyposazeniu
toalet (w tym mydta), a jezeli jest to wykonalne, do czystych strojow,

— obszar lokalny nalezy poddawa¢ konserwacji, aby zapobiec wystapieniu pylu, brudu, owadéw, zwierzat i ptakéw,

— jezeli jest to wykonalne, przetwércy powinni dysponowaé planami i powinni przechowywal dokumentacje doty-
czgca zapobieganiu zanieczyszczeniu. Mieszanie partii nalezy ograniczy¢ do minimum, a jezeli jest to wykonalne, do
stref podobnego wzrostu,

— przetwércy powinni mie¢ dostep do dokumentacji dotyczacej Zrédet pochodzenia przywozonych nasion,

— zaleca si¢ wprowadzenie przez przeszkolony personel systemu jakosci zgodnie z normg HACCP. Gotowe towary
nalezy zbada¢ przed wysytka zgodnie z wymogami kupujacych.
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ZALACZNIK 1
Ogolne i szczegétowe prawodawstwo dotyczace kietkow

Ogoélne prawodawstwo

Dokumenty te sa dostgpne we wszystkich jezykach Unii Europejskiej:

— rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace
ogdlne zasady i wymagania prawa Zywno$ciowego, powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz
ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczefistwa zywnosci (przepisy ogdlne prawa zywno$ciowego),

— rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
Srodkéw spozywezych,

— rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli
urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywno$ciowym oraz regulami
dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat,

— dyrektywa Rady 98/83/WE z dnia 3 listopada 1998 r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi,

— rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych
dotyczacych $rodkéw spozywcezych,

— rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci,

— rozporzadzenie delegowane (UE) nr 1062/2014 w sprawie programu pracy, ktérego celem jest systematyczne bada-
nie wszystkich istniejacych substancji czynnych zawartych w produktach biobéjczych, o ktérych mowa w rozporza-
dzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 528/2012,

— rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 w sprawie materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
oraz uchylajace dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG.

Szczegétowe prawodawstwo dotyczace kietkow
Dokumenty te sa dostepne we wszystkich jezykach Unii Europejskiej:

— rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 208/2013 z dnia 11 marca 2013 r. w sprawie wymogéw dotyczacych
mozliwosci $ledzenia kietkéw i nasion przeznaczonych do produkdji kietkéw,

— rozporzadzenie Komisji (UE) nr 209/2013 z dnia 11 marca 2013 r. zmieniajace rozporzadzenie (WE)
nr 2073/2005 w odniesieniu do kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych kietkow i zasad pobierania prébek
z tusz drobiowych i $wiezego migsa drobiowego,

— rozporzadzenie Komisji (UE) nr 210/2013 z dnia 11 marca 2013 r. w sprawie zatwierdzania zakladéw produkuja-
cych kietki zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady,

— rozporzgdzenie Komisji (UE) nr 211/2013 z dnia 11 marca 2013 r. w sprawie wymogéw dotyczgcych $wiadectw
przy przywozie do Unii kietkéw i nasion przeznaczonych do produkcji kietkéw, zmienione rozporzadzeniem Komi-
sji (UE) nr 704/2014 w sprawie wymogéw dotyczacych $wiadectw przy przywozie do Unii kietkéw i nasion prze-
znaczonych do produkgji kietk6w.
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ZALACZNIK 11
Odniesienia do innych istotnych Zrédel informacji

— W dotyczace wdrazania procedur opartych na zasadach HACCP oraz ufatwiania wdrozenia zasad HACCP w niekté-
rych przedsi¢biorstwach sektora spozywczego,

— zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych wdrazania systeméw zarzadzania bezpieczefistwem Zyw-
nosci obejmujgcych programy warunkéw wstepnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzgledniajac ulatwie-
nia/elastycznos$¢ w zakresie wdrazania w niektorych przedsigbiorstwach spozywczych (2016/C 278/01),

— dokument w ramach Kodeksu Zywnosci pt. ,General principles of food hygiene”. Dokument ten zawiera sekcje na
temat stosowania zasad HACCP,

— ,Code of hygienic practice for fresh fruit and vegetables”. Zalacznik II w sprawie produkgji kietkow,

— Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna (ISO). ISO 22000 — ,Food safety management”. Miedzynarodowe
wytyczne zawierajagce wymogi dotyczace systemu zarzgdzania bezpieczefistwem zywnosci,

— migdzynarodowe standardy International Featured Standards (IFS),

— wytyczne Komisji Europejskiej (dokument roboczy stuzb Komisji) w sprawie badan dotyczacych Listeria monocytoge-
nes w odniesieniu do okresu przydatnosci do spozycia zywnosci gotowej do spozycia zgodnie z rozporzadzeniem
(WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych Srodkéw
spozywczych. Dokument ten jest dokumentem informacyjnym skierowanym do podmiotéw prowadzacych przedsie-
biorstwa spozywcze w UE,

— dokument EFSA pt ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia coli (STEC) and other
pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds”,

— wytyczne WHO w sprawie jako$ci wody pitne;j,

— wytyczne WHO w sprawie bezpiecznego wykorzystywania Sciekéw, ekskrementow i szarej wody.
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