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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2007/C 151/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). Komisja musi otrzyma¢ o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie sze$ciu miesigcy
od daty publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
,LINGOT DU NORD”

Nr WE: FR/PGI/005/0301/18.06.2003

CHNP () CHOG (X)

Niniejsze streszczenie zawiera glowne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyj-
nych.

1. Wilasciwy departament w patistwie cztonkowskim:

Nazwa: Institut National des Appellations d’origine

Adres: 138, Champs Elysées
F-75008 Paris

Telefon: (33-1) 53 89 80 00
Faks:  (33-1) 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr

2. Grupa:

Nazwa: Association Lingot du Nord

Adres: 21, rue Duhamel Liard
F-59660 Merville

Telefon: (33-3) 28 49 65 32
Faks: —
E-mail:  lingot-du-nord@wanadoo.fr

Sktad:  Producencifprzetwércy (X) inni ()

3. Rodzaj produktu:
Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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4.1.
4.2

4.3.

Specyfikacja:
(Streszczenie wymogow art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa: ,Lingot du Nord”

Opis: Pod nazwg ,Lingot du Nord” moga by¢ sprzedawane wylacznie nasiona fasoli bialej typu
,lingot” uprawianej na obszarze Vallée de la Lys, na glebach zawierajacych ponad 20 % gliny (tolerancja
18 %), nastepnie suszonej na drewnianych kozlach (krosnach), miéconej i sprzedawanej w roku
zbioréw. Ziarna fasoli ,Lingot du Nord” maja konsystencj¢ delikatng i rozplywajaca si¢ w ustach i nie
wymagaja namoczenia przed gotowaniem.

Charakterystyka ziarna fasoli:

— ziarna sg proste, nie majg ksztaltu nerkowego, s prawie cylindryczne, czesto splaszczone na
koncu,

— barwa biala do kremowo-bialej,
— skorka cienka i delikatna,

— S$rednia dlugo$¢ — 16 mm, maksymalna rozpigto$¢ miedzy najdluzszym i najkrétszym ziarnem —
6 mm.

Fasola posiada nastepujace cechy organoleptyczne:

Proby degustacji, podczas ktorych poréwnywano ja ze standardowa suchg fasola biala pozwolity
wykazal, ze fasola ,Lingot du Nord” jest preferowana ze wzgledu na swdj bialy kolor, cienkg skorke,
rozplywanie si¢ w ustach, delikatng konsystencje, typowy, nie maczysty smak, jednolita wielko¢ i
niewielkg ilo$¢ wad.

Fasola ,Lingot du Nord” oferowana jest konsumentom w siatkach, woreczkach plastikowych z mikro-
perforacjami, w kartonach o wadze 250 lub 500g, a takze luzem (dostarczana w workach jutowych
10, 25 lub 50 kilogramowych). Ziarna fasoli sa jednolitej wielkosci — maksymalna dopuszczalna
rozpieto$¢ miedzy najdtuzszym i najkrétszym ziarnem wynosi 6 mm. W stosunku do obecnosci ziemi,
pozostatosci strakéw, malych nasion, nasion potamanych lub poplamionych stosuje si¢ tolerancje 0,5 %
(liczong wagowo).

Obszar geograficzny: Fasola ,Lingot du Nord” jest uprawiana w gminach polozonych w regionie
Vallée de la Lys, gdzie zawarto§¢ gliny w glebie wynosi > 20 % (tolerancja na poziomie 18 %). Ta
zawarto$¢ gliny ma wplyw na rozplywajaca si¢ w ustach konsystencje fasoli ,Lingot du Nord”.

Nasiona uzywane do produkgji fasoli ,Lingot du Nord” pochodzg ze strefy geograficznej opisanej wyzej.
Zbiory fasoli ,Lingot du Nord” maja miejsce na tym samym obszarze geograficznym.

Lista gmin uwzglednionych w niniejszym wniosku jest nastepujaca:

Departament Nord Departament Pas de Calais
Bailleul Berguette Lorgies
Estaires Busnes Mont-Bernanchon
Haverskerque Calonne sur la Lys Neuve Chapelle
Hazebrouk Festubert Richebourg
La Gorgue Fleurbaix Robecq
Le Doulieu Gonnehem Sailly sur la Lys
Merris Guarbecque St Floris
Merville Hinges St Venant
Morbecque Isbergues Vieille Chapelle
Neuf Berquin La Couture
Nieppe Ham en Artois
Steenbecque Laventie
Steenwerck Lestrem
Strazeele Lillers
Thiennes Locon
Vieux Berquin
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4.4. Dowdd pochodzenia: Po zbiorze, fasola ,Lingot du Nord” jest suszona luzem przed jej dostawa

4.5.

4.6.

do punktu sortowania i pakowania. Kazdy dostarczony worek jest oznaczony etykietka zawierajaca
inicjaly producenta, numer dziatki i date zbioru.

Po sortowaniu i przebraniu fasola ,Lingot du Nord” jest konfekcjonowana przed wprowadzeniem do
obrotu, z oznaczeniem numeru partii, co pozwala na zidentyfikowanie dziatki, na ktérej dana partia
fasoli ,Lingot du Nord” zostala wyprodukowana, dzialki, z ktérej pochodza nasiona, a takze datg
konfekcjonowania produktu.

Jedynie zbiory z biezacego roku s3 sprzedawane z oznakowaniem CHOG. W zwigzku z tym fasola
,Lingot” ze zbioréw w roku N nie moze mie¢ oznakowania CHOG w roku N+1.

Metoda produkcji: Fasola ,Lingot du Nord” jest uprawiana z nasion z certyfikatem potwierdza-
jacym, ze s3 to nasiona typu lingot” produkowanych na danym obszarze, zgodnie z tymi samymi
warunkami, jakie musza by¢ spelnione w odniesieniu do ziaren ,lingot” przeznaczonych do spozycia,
na dzialkach polozonych w strefie CHOG, gdzie gleba zawiera przynajmniej 20 % gliny (tolerancja
18 %). Nawozenie jest dostosowane do wynikéw analizy gleby i potrzeb rosliny.

Po opadnieciu wiekszej czedci lisci, fasola ,Lingot du Nord” jest zbierana i suszona na polu, na kozlach,
przynajmniej przez 7 dni. Po wysuszeniu fasola ,Lingot du Nord” jest zbierana z koztéw, przechowy-
wana w pomieszczeniach suchych i przewiewnych, a nastepnie midcona w tradycyjnych mlocarniach,
tzw. ,bogueuses” (do midcenia tupin), ktére nie lamig ziaren, lub miécona w bebnie bijakowym.
Nastepnie fasola jest sortowana i konfekcjonowana.

Zwiagzek:
— Cechy szczegdlne: umiejetnoci miejscowych producentéw

Szczegblne cechy fasoli ,Lingot du Nord” zwigzane s3 gléwnie z umiejetnoSciami lokalnej ludnosci,
ktére wykorzystywane s3 na tym obszarze od 100 lat, w niezmienionej formie. Te umiejetnosci
polegaja na tradycyjnym suszeniu fasoli na §wiezym powietrzu.

Juz w roku 1865 znajdujemy wzmianki na temat tego typu suszenia.

Ten typ suszenia zostal wprowadzony, a przede wszystkim zachowany, gléwnie dlatego, ze klimat
regionu Vallée de la Lys sprzyja stosowaniu tego rodzaju suszenia. Klimat ten charakteryzuje si¢
zwlaszcza maly iloScig opadéw w okresie od sierpnia do wrze$nia, czyli w okresie, kiedy straki
fasoli susza si¢ na kozlach. Ponadto w tym okresie przewazaja wiatry pdinocne i poéinocno-
wschodnie, ktére sprzyjaja suszeniu fasoli.

Ponadto fasola jest zbierana w momencie, kiedy nie jest ona jeszcze w pelni dojrzala, w prze-
ciwnym wypadku ziarna wypadlyby ze strakéw. Struktura kozléw pozwala na dojrzewanie fasoli
,Lingot”, jednoczesnie chronigc ja przed deszczem.

Poza tym dolina Lys jest regionem uprawy wielu roélin i malych gospodarstw rolnych. Tak wiec
uprawa ,Lingot du Nord” jest w duzym stopniu uprawg reczna, bez uzycia maszyn. Jednocze$nie
charakter rodzinny gospodarstw rolnych tlumaczy przekazywanie tego sposobu produkcji z poko-
lenia na pokolenie.

Wreszcie okrywa fasoli ,lingot” jest ciefisza niz okrywy innych fasoli, taka jak fasola szparagowa.
Tymczasem suszenie na kozlach, dzigki doskonatemu wietrzeniu partii fasoli, nie powoduje tward-
nienia okrywy, pozwalajac zachowal cienka skorke ziaren fasoli. Z tego wlasnie wzgledu, ze skora
fasoli jest taka cienka, fasola jest zawsze mtdcona w tradycyjnych mlocarniach, tzw. ,bogueuses”. Sg
to stare mlocarnie do zboza, ktérych beben zostal odpowiednio zaadaptowany, tak, Ze obraca sig
on na zwolnionych obrotach, by w ten sposéb unikna¢ famania ziaren, co byloby nieuniknione w
przypadku uzycia kombajnu.

Podsumowujac, dolina Lys, dzigki charakterowi swoich gospodarstw rolnych i szczegblnych cechach
klimatycznych, pozwolita na zachowanie tego typu tradycyjnej metody suszenia, co w polaczeniu
ze spozyciem zbioréw z danego roku pozwala zachowal delikatng skore fasoli ,Lingot du Nord”,
zachowujac w ten sposéb delikatng i rozpuszczajacg si¢ w ustach konsystencje fasoli.

— Szczegblne wlasciwosci

Uprawa fasoli ,Lingot du Nord” jest bardzo dobrze dostosowana do wilasciwosci glebowych i klima-
tycznych strefy produkdiji.

Rzeczywiscie, nizina Lys jest zyznym regionem. Obejmuje ona rozlegla depresje otaczajaca rzeke
Lys, ktéra charakteryzuje si¢ wysoka zawartoscia gliny. Wysoka zawarto$¢ gliny w glebie ma wplyw
na warto$ci smakowe fasoli ,lingot” a takze na jej dobre wyniki w gotowaniu.

Poza tym dolina Lys ma mniejszg wilgotno$¢ niz s3siadujacy z nia region Lille. Ta niska wilgotno$¢
w ciggu calego roku sprzyja rozwojowi fasoli, ktéra wymaga pulchnej ziemi, ani zbyt suchej (co
stanowiloby przeszkode w kietkowaniu fasoli), ani zbyt wilgotnej (co spowodowaloby gnicie fasoli).
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Klimat charakteryzuje si¢ réwniez do§¢ regularng i fagodna temperatura, z malymi wahaniami,
zwlaszcza w lecie, gdzie dni s3 umiarkowanie cieple, a noce niezbyt chlodne z powodu zachmu-
rzenia. Ponadto wilgotno$¢ jest wystarczajaca, a w kazdym razie okresy suszy naleza tu do
wyjatkéw. Ten klimat jest szczegdlnie sprzyjajacy uprawie fasoli ,Lingot du Nord”, ktéra bardzo
dobrze rodnie na glebach piaskowo-gliniastych, zawierajacych krzem i na ktérg Zle wplywaja obfite
opady, zwlaszcza w okresie kietkowania i w okresie dojrzewania, i ktéra wymaga ciepla i wilgotnej
ziemi dla osiagniecia dobrych (regularnych) plonéw.

Wreszcie koniec sezonu, ktdry jest czesto bardzo stoneczny, pozwala fasoli ,Lingot” na pelne
dojrzewanie w straku i na suszenie w sposéb tradycyjny, na $wiezym powietrzu, na kozlach.

Dlatego tez fasola ta uprawiana jest od ponad 100 lat, przy uzyciu tych samych nasion uzyskiwa-
nych lokalnie, ktére doskonale dostosowaly si¢ do warunkéw glebowych i klimatycznych.

Te nasiona, starannie reprodukowane z roku na rok, w oparciu o zbiory z poprzedniego roku, sa
zawsze miécone oddzielnie, niedtugo przed ich wysiewem. Zostalo zreszta stwierdzone, ze nasiona
lepiej kietkuja, kiedy pochodza ze $wiezo wyml6conych strakow.

Tak wigc mozna stwierdzi¢, ze uprawa fasoli ,lingot” jest typowa dla regionu z racji uzycia nasion
doskonale dostosowanych do warunkéw glebowych i klimatycznych regionu, co w polaczeniu z
tradycyjnymi metodami uprawy i suszenia sprawia, ze skora fasoli jest cienka i delikatna, a jej
konsystencja migkka i rozplywajaca si¢ w ustach.

Reputacja

Dzigki klimatowi i glebie sprzyjajacym dobremu rozwojowi fasoli ,Lingot” uprawa ,Lingot du Nord”
stafa si¢ tradycyjng uprawg w regionie Merville. Tak wigc od 1856 r. znajdujemy wzmianki na temat
tej uprawy w okregach Armentieres, Hazebrouk i Merville. W tamtym okresie byla to gléwna
odmiana fasoli uprawianej w departamencie Nord. Fasola ,Lingot du Nord” byla zreszta prezento-
wana na Swiatowej Wystawie w 1867 r. W 1909 r. 4 400 ha zostalo obsadzone fasolg.

W 1950 r. Pan CASSEZ odnotowal, ze ,fasola »Lingot du Nord« jest fasolg najbardziej rozpow-
szechniong w regionie Vallée de la Lys”.

Fasola ,Lingot du Nord” jest rowniez uzywana przez restauracje regionalne, ktore proponuja ,ravioli
z zabich udek w sosie koperkowym i z fasolg »Lingots du Nord, lub ogon wolowy z fasolg »Lingots
du Nords, jak réwniez gulasz domowy z fasolg »Lingots du Nord«”.

Ponadto fasola ,Lingot du Nord” znajduje si¢ w spisach kilkunastu charakterystycznych potraw w
kuchni regionalnej regionu Nord Pas de Calais.

Na koniec nalezy doda¢, ze w regionie Nord Pas de Calais, a dokladniej w miescie Saint André lez
Lille, co roku organizowana jest impreza pod nazwa ,Ducasse a Pierrots”. Tradycyjnie od lat
dwudziestych ubieglego wieku menu tej imprezy zwiera fasole ,Lingot du Nord”, ktéra stanowi
dodatek do wedzonych kietbasek.

4.7. Organ kontrolny:

4.8.

Nazwa: Qualinorpa

Adres: 116, rue du Général Leclerc

F-59350 Saint André lez Lille

Telefon: (33-3) 28 38 94 84
Faks:  (33-3) 28 38 90 87

E-mail:  contact@qualinorpa.com

Etykietowanie: Zgodnie z obowiazujgcymi przepisami etykiety zawierajg zwlaszcza informacje
charakteryzujace produkt (,Zbiér z biezacego roku”, ,Konsystencja rozplywajaca si¢ w ustach”,
,Moczenie przed gotowaniem nie jest potrzebne”).




