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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktéra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2020/C 322/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA
POCHODZENIA/CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
,Volaille de Bresse”|,,Poulet de Bresse”|,,Poularde de Bresse”/,,Chapon de Bresse”
Nr UE: PDO-FR-0145-AMO03 - 6.12.2019
CHNP (X) CHOG ()
1.  Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Comité interprofessionnel de la volaille de Bresse (CIVB)
Adres siedziby:

Bois de Chize

71500 Branges

FRANCJA

Tel. +33) 0385751007
Faks +33) 0385752899
E-mail: civb@wanadoo.fr

Comité interprofessionnel de la volaille de Bresse zrzesza podmioty gospodarcze, ktore zajmujg si¢ selekcja, wylegiem,
chowem lub ubojem drobiu objetego ChNP ,Volaille de Bresse” i jako takie sg uprawnione do ztozenia wniosku.

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

O

Nazwa produktu

X

Opis produktu

X

Obszar geograficzny

X

Dowdd pochodzenia

X

Metoda produkgji

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Zwigzek
Etykietowanie
Inne [okreslic]

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujgca si¢ do uznania za
nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument (lub
dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nieznaczng zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany

5.1. Punkt ,Opis produktu”
Postanowienie:

,Prezentacje »gotowa do przyrzadzenia« i »gleboko mrozong« dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat, pod warun-
kiem ze czlonki, z wyjatkiem pazurdw, nie s obcigte”

otrzymuje brzmienie:

,Prezentacj¢ »gotowe do przyrzadzenia« dopuszcza si¢ w przypadku kurczat i pulard, pod warunkiem Ze cztonki,
z wyjatkiem pazur6éw, nie sg obciete. Rozbior dopuszcza si¢ w przypadku kurczat i obejmuje on tylko czesci ze
skorg. Wnetrznosci, glowy i nogi sa wylaczone z rozbioru. Prezentacj¢ »gleboko mrozone« dopuszcza si¢ w przypadku
kurczgt »gotowych do przyrzadzenia« i w przypadku kawatkéw z rozbioru”.

Zmiana ta pozwala doda¢ pularde do drobiu, w przypadku ktérego dopuszcza si¢ prezentacje ,gotowe do przyrzadze-
nia”, i reguluje pozwolenie na rozbiér jedynie w przypadku kawatkéw kurczaka ze skora, co jest elementem charakte-
rystycznym dla ,Volaille de Bresse”. Wnetrznosci, glowy i nogi sg wylaczone z rozbioru.

Ponadto glebokie mrozenie, ktére jest dopuszczone jedynie w przypadku kurczat ,gotowych do przyrzadzenia”, jest
réwniez dopuszczone w przypadku kawatkow z rozbioru kurczecia.

Proponowane zmiany umozliwityby branzy dostosowanie si¢ do nowych nawykéw konsumpcyjnych, o czym $wiad-
cza badania dotyczace konsumpcji (WorldpanelKantar, 2017), przy jednoczesnym zachowaniu pelnej specyfiki
,Volaille de Bresse”, w tym zwlaszcza opisu skory.

Postanowienie:

,Dréb poddany ubojowi wazy co najmniej:

— [...]

— 1,8 kg czg$ciowo wypatroszony w przypadku pulard,

— ..

otrzymuje brzmienie:

,Dréb poddany ubojowi wazy co najmniej:

— [..]

— 1,8 kg czg$ciowo wypatroszony w przypadku pulard (tj. 1,5 kg w prezentacji »gotowe do przyrzadzeniac),
— [...]~

Wskazana zostaje minimalna masa pulard ,gotowych do przyrzadzenia” wynoszaca 1,5 kg.
Zmienia si¢ pkt 3.2 jednolitego dokumentu w celu uwzglednienia tych zmian.

Ponadto w jednolitym dokumencie proponuje si¢ uproszczenia w formie skreslenia.
Postanowienie:

»Poulet de Bresse« jest kurczeciem plci meskiej lub zeniskiej w wieku co najmniej 108 dni, ktére czgsciowo wypatro-
szone wazy co najmniej 1,3 kg (czyli 1 kg w prezentacji »gotowe do przyrzadzenia«). »Poularde de Bresse« jest samica
w wieku co najmniej 140 dni, ktéra osiagnela dojrzatosé seksualng, wytworzyta swoj jajowdd, ale nie osiagnela zdol-
nosci do skladania jaj i ktéra czgSciowo wypatroszona wazy co najmniej 1,8 kg. Kurczeta i pulardy mozna zawijaé
i obwigzywac zgodnie ze zwyczajem.
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»Chapon de Bresse« jest wykastrowanym samcem w wieku co najmniej 224 dni, ktéry czesciowo wypatroszony wazy
co najmniej 3 kg. Wprowadza si¢ go do obrotu wylacznie przy okazji $wigt Bozego Narodzenia i Nowego Roku
w dniach 1 listopada-31 stycznia. Zgodnie ze zwyczajem musi on obowigzkowo zosta¢ zawinigty w ptétno pocho-
dzenia roslinnego (len, konopie, bawelna) i obwigzany w taki sposéb, aby dréb byl catkowicie »owinigty« z wyjatkiem
szyi, ktorej gorny odcinek w jednej trzeciej pozostawia si¢ opierzony.”

otrzymuje brzmienie:

»Poulet de Bresse« wazy co najmniej 1,3 kg (1 kg w prezentacji »gotowe do przyrzadzenia«).»Poularde de Bresse« czgs-
ciowo wypatroszona wazy co najmniej 1,8 kg (1,5 kg w prezentacji »gotowe do przyrzadzenia«). Kurczgta i pulardy
mozna zawija¢ i obwigzywac zgodnie ze zwyczajem.

»Chapon de Bresse« czgSciowo wypatroszony wazny co najmniej 3,0 kg. Wprowadza si¢ go do obrotu w dniach 1 lis-
topada—31 stycznia. Musi on obowigzkowo zostal zawiniety w plétno pochodzenia roslinnego (len, konopie,
bawelna) i obwigzany w taki sposéb, aby dréb byt catkowicie »owinigty« z wyjatkiem szyi, ktorej gérny odcinek w jed-
nej trzeciej pozostawia si¢ opierzony.”.

Tylko okresy chowu zostaly usunigte z punktu ,Opis produktu” w jednolitym dokumencie. Pozostaja one jednak takie
same w specyfikacji, czyli co najmniej 108 dni w przypadku kurczecia, co najmniej 140 dni w przypadku pulardy i co
najmniej 224 dni w przypadku kaplona. Pozwala to spetni¢ wymogi dotyczace ograniczenia liczby stéw w jednolitym
dokumencie ustanowione w art. 6 rozporzadzenia (UE) nr 668/2014.

Zgodnie ze zmianami w specyfikacji zezwalajacymi na prezentacje ,gotowe do przyrzadzenia” skresla si¢ nastepujacy
zapis z jednolitego dokumentu:

,Drob wprowadza si¢ do obrotu w prezentacji »czgSciowo wypatroszonej«. Prezentacje »gotowg do przyrzadzeniac
i »gleboko mrozong« dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat, pod warunkiem ze czlonki, z wyjatkiem pazurdw,
nie sg obciete”

i zastepuje si¢ go nastepujacym postanowieniem:

,Dréb wprowadza si¢ do obrotu w prezentacji »czgSciowo wypatroszone«. Prezentacje »gotowe do przyrzadzenia«
dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat i pulard, pod warunkiem ze cztonki, z wyjatkiem pazurdéw, nie sg obcigte.

Prezentacje po rozbiorze dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat.

Prezentacj¢ »gleboko mrozone« dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat (»gotowych do przyrzadzenia« lub w kawal-
kach uzyskanych z rozbioru)”.

Zmiany te umozliwiaja dostosowanie punktu ,Opis produktu” do zmienionej specyfikacji.

5.2. Punkt ,Obszar geograficzny”
Postanowienie:

,Wyznaczony obszar geograficzny objety nazwa pochodzenia »Volaille de Bressec, na ktérym odbywa sie selekcja, roz-
mnazanie i wyleg, a takze chéw, ubdj, przygotowanie drobiu i w stosownym przypadku jego glebokie mrozenie, roz-
cigga si¢ na terytoria nastepujacych gmin lub czesci gmin:”

otrzymuje brzmienie:

,Wszystkie etapy produkgji (wybor, rozmnazanie i wyleg, a takze chéw, ubdj, przygotowanie drobiu i rozbidr, a w sto-
sownym przypadku jego glebokie mrozenie) odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, ktéry swoim
zasiggiem obejmuje terytoria nastgpujacych gmin, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym (Code Officiel Géo-
graphique) z 2018 r. i rozcigga si¢ na nastgpujace terytoria gmin lub czesci gmin:”.

Do etapéw, ktore muszg odbywac si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, dodaje si¢ rozbiér. Zmienia sig
pkt 3.5 jednolitego dokumentu w celu uwzglednienia tej zmiany.

Dodaje si¢ numer referencyjny daty obowigzujacego kodu geograficznego, tak aby wykaz byt precyzyjny i jedno-
znaczny.

Dodaje si¢ postanowienie ,Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny s3 do wgladu na stronie
internetowej Institut national de I'origine et de la qualité”.

Ponadto w wyniku zmian w przepisach francuskich dotyczacych granic i nazw gmin niektére gminy polaczyly sie,
zmieniajac przy tym nazwe. Kantony zmienily swoj ksztalt. W zwigzku z tym zaktualizowano wykaz gmin. Obszar
geograficzny nie ulega zmianie, poniewaz jest to zobowigzanie wynikajace ze zmiany ustawodawstwa francuskiego.
Zmienia si¢ pkt 4 jednolitego dokumentu w celu uwzglednienia tej zmiany.
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5.3. Punkt ,Dowéd pochodzenia”

W czgsci ,4.2. Identyfikowalno$¢” dodaje si¢ nastepujace postanowienie: ,Zaklady rozbioru migsa rejestruja nastepu-
jace dane:

— nazwa rzezni (jesli jest to jakikolwiek inny podmiot niz zaklad rozbioru migsa)
— partia drobiu w imieniu hodowcy i data uboju,

— rodzaj kawatkéw migsa uzyskanych po rozbiorze,

— liczba kawatkéw,

— masa drobiu do rozbioru w momencie przywozu,

— masa wyjsciowa kawatkow uzyskanych po rozbiorze”.

Postanowienie to dodaje si¢ do specyfikacji w celu zapewnienia identyfikowalnosci, w tym w zakladach rozbioru
migsa, aby unikna¢ ryzyka utraty identyfikacji.

W czesci ,4.3. Identyfikacja drobiu” dodaje si¢ postanowienie w brzmieniu:

W przypadku kawatkow kurczaka kazda jednostka sprzedazy musi by¢ zidentyfikowana indywidualnie, aby umozli-
wi¢ identyfikowalnos¢ hodowcy (numer identyfikacyjny wystawiony przez grupe)”.

Postanowienie to umozliwia zapewnienie identyfikowalno$ci kawatkdéw migsa uzyskanych z rozbioru w celu uniknie-
cia przerwy w identyfikowalnosci ze wzgledu na utrate nienaruszalnego identyfikatora, czyli obraczki umieszczonej
na nogach calego drobiu. Postanowienie to okresla, w jaki sposéb kurczeta maja by¢ identyfikowane przy wprowa-
dzaniu do obrotu w postaci kawatkow uzyskanych z rozbioru.

Postanowienie to dodaje si¢ rowniez w jednolitym dokumencie do punktu 3.7 jednolitego dokumentu.

5.4. Punkt ,Metoda produkcji”
W czgdci ,,5.3. Warunki chowu zwierzgt™
Ze specyfikacji skresla si¢ nastgpujace postanowienie:

LW przypadku wyjatkowych okolicznoéci pogodowych majacych wplyw na uzytki zielone lub dostawy zb6z, po uzys-
kaniu opinii grupy, dyrektor INAO moze przyznaé tymczasowe odstepstwa w celu zapewnienia cigglo$ci Zywienia
drobiu”.

Postanowienie to zezwalalo na odstepstwo od specyfikacji w przypadku wystapienia wyjatkowych warunkéw pogo-
dowych. W nastepstwie zmiany rozporzadzenia w sprawie ChNP, w szczegdlnosci rozporzadzenia (UE) nr 1151/
2012 oraz rozporzadzen wykonawczych i delegowanych, postanowienie to wycofuje si¢ ze specyfikacji, poniewaz
jest ono ujete w przepisach ogélnych.

Nastepujace postanowienie:
W paszach dozwolone jest stosowanie jedynie:

— zbdz pochodzacych wylacznie z wyznaczonego obszaru geograficznego objetego nazwa pochodzenia i wyprodu-
kowanych w miar¢ mozliwosci w gospodarstwie,

— [...]7
otrzymuje brzmienie:
W paszach dozwolone jest stosowanie jedynie:

— zb6z, samych lub polaczonych z rolinami stragczkowymi, pochodzacych wylacznie z wyznaczonego obszaru geo-
graficznego objetego nazwg pochodzenia i wyprodukowanych w miarg mozliwosci w gospodarstwie,

— [

Nastepujace postanowienie: ,Pasza sktada si¢ wowczas gtéwnie z zasobéw znajdujacych sie na wybiegu (trawa, owady,
male migczaki itp.), do ktérych dochodzg zboza: kukurydza, gryka, pszenica, owies, pszenzyto, jeczmien, jak réwniez
mleko i jego produkty uboczne.”

otrzymuje brzmienie:

,Pasza sktada si¢ wowczas gtéwnie z zasobéw znajdujacych si¢ na wybiegu (trawa, owady, mate migczaki itp.), do kt6-
rych dochodzg zboza: kukurydza, gryka, pszenica, owies, pszenzyto, jeczmien, zyto, jak réwniez mleko i jego pro-
dukty uboczne. Zboza te moga by¢ produkowane w polaczeniu z roélinami straczkowymi (wyka, groch, ledzwian,
béb, tubin, soczewica), jesli udziat zb6z w wysiewie stanowi wigkszo$¢ wzgledem liczby nasion roslin stragczkowych.”.
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Postanowienie:

»Zboza, wiréd ktérych kukurydza stanowi co najmniej 40% dawki pokarmowej, moga by¢ gotowane, kietkujace, roz-
drobnione lub mielone, z wylaczeniem kazdego innego sposobu przetworzenia.”

otrzymuje brzmienie:

,Ziarna, wréd ktorych kukurydza stanowi co najmniej 40 % dawki pokarmowej, moga by¢ gotowane, kietkujace,
rozdrobnione lub mielone, z wylaczeniem kazdego innego sposobu przetworzenia.”.

Zmiany te sprawiajg, ze dopuszczalne jest polaczenie zbdz z rolinami straczkowymi jako catkowita lub czgsciowa
alternatywa dla stosowania glutenu kukurydzianego oraz dla nadmiernego nawozenia upraw pszenicy. Pozwala to na
stosowanie ,agroekologicznych” metod uprawy jako alternatywy dla obecnych praktyk w zakresie wzbogacania bial-
kowego pasz stosowanych w okresie wzrostu. Polaczenia te umozliwiaja ograniczy¢ bezposrednio zabiegi stosowane
w odniesieniu do upraw (nawozdéw, Srodkéw chwastobdjczych, owadobdjczych, grzybobojczych) oraz calosciowo,
na poziomie plodozmianu, poprzez bardziej zréwnowazone zmianowanie. Ponadto autonomia zywnosciowa gospo-
darstw rolnych (ograniczenie stosowania glutenu kukurydzianego) zostanie zwigkszona, a zycie biologiczne bedzie
lepiej chronione (zmniejszenie pozostatosci pestycydéw w zbozach).

Na podstawie wielu dokumentéw wydaje si¢ réwniez, Ze praktyka ta byla juz stosowana kilkaset lat temu.

Zyto zostaje ponadto dodane do wykazu zb6z dozwolonych w specyfikacji. Zboze to tradycyjnie byto uzywane przez
hodowcéw drobiu z Bresse.

Zmienia si¢ pkt 3.4 jednolitego dokumentu w celu uwzglednienia tych zmian poprzez skreslenie nastgpujacego posta-
nowienia z jednolitego dokumentu:

,Chéw drobiu w okresie zwanym »poczatkowyme« odbywa si¢ na trawiastym wybiegu. Pasza sklada si¢ wowczas glow-
nie z zasob6w znajdujacych si¢ na wybiegu (zi6l, owadéw, malych migczakéw itd.), do ktérych dochodzg zboza:
kukurydza, gryka, pszenica, owies, pszenzyto, jeczmien, jak rowniez mleko i jego produkty uboczne. Zboza, wiréd
ktorych kukurydza stanowi co najmniej 40% dawki pokarmowej, moga by¢ gotowane, kietkujace, rozdrobnione lub
mielone, z wylaczeniem kazdego innego sposobu przetworzenia. Migdzy 36. i 84. dniem chowu, czyli okresem,
w ktérym tworzy si¢ szkielet, zasoby lokalne mozna uzupelniad biatkami, sktadnikami mineralnymi i witaminami.”.

Zastepuje si¢ je nastepujacym postanowieniem:

,Chow drobiu w okresie »wzrostu« odbywa si¢ na trawiastym wybiegu. Pasza sklada si¢ wéwczas gldwnie z zasobow
znajdujacych si¢ na wybiegu (trawa, owady, male mieczaki itp.), do ktérych dochodzi mleko i jego produkty uboczne
oraz zboza: kukurydza, gryka, pszenica, Zyto, owies, pszenzyto, jeczmien, jak réwniez mleko i jego produkty
uboczne. Zboza te mogg by¢ produkowane w polaczeniu z roslinami stragczkowymi (wyka, groch, ledZwian, bdb,
tubin, soczewica), jesli udzial zb6z w wysiewie stanowi wigkszo$¢. Kukurydza stanowi co najmniej 40 % dawki pokar-
mowej. Miedzy 36. i 84. dniem chowu, czyli okresem, w ktorym tworzy si¢ szkielet, zasoby lokalne mozna uzupel-
nia¢ biatkami, skladnikami mineralnymi i witaminami.”.

Ponadto skorygowany zostaje oczywisty blad: Okres ,wzrostu”, a nie okres ,poczatkowy”, co mozna wykaza¢ na pod-
stawie tego samego jednolitego dokumentu: ,Po wspomnianym okresie »poczatkowyme« nastgpuje okres ,tuczu kori-
cowego [...]".

Do jednolitego dokumentu, w zwigzku ze zmianami wprowadzonymi w specyfikacji, dodaje si¢ réwniez mozliwos¢
uprawy zbdz w polaczeniu z roslinami straczkowymi oraz mozliwo$¢ rozdzielania zbioréw wsrdd drobiu.

W wyniku skorygowania oczywistego bledu i dodania zyta do dozwolonych zbéz dokonuje si¢ zmiany punktu 3.4
jednolitego dokumentu w celu spelnienia wymogéw dotyczacych ograniczenia liczby stéw w jednolitym dokumencie,
ustanowionego w art. 6 rozporzadzenia (UE) nr 668/2014.

Skresla si¢ ponizsze postanowienie, poniewaz zdanie wprowadzajgce nie dostarcza istotnych informacgji dla zrozumie-
nia tego punktu, przy czym kazdy z etapow jest rozwiniety w dalszej czesci:

,Chow drobiu odbywa si¢ w trzech nastepujacych po sobie etapach, ktérymi s3: etap poczatkowy, etap wzrostu i etap
tuczu koficowego. Podczas tych etapéw w paszach dozwolone jest stosowanie jedynie:”

Otrzymuje ono brzmienie:
,W paszach dozwolone jest stosowanie jedynie:”
Nastepujace postanowienie zostaje przeredagowane bez wprowadzania zmian w jego sensie:

,Po wspomnianym okresie »wzrostu« nastepuje okres »tuczu koncowego« trwajacy minimum dziesie¢ dni w przy-
padku kurczat, trzy tygodnie w przypadku pulard i cztery tygodnie w przypadku kaptondw, [...].".
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Zmienione postanowienie:

,Okres »tuczu koficowego« trwa minimum dziesie¢ dni w przypadku kurczat, trzy tygodnie w przypadku pulard
i cztery tygodnie w przypadku kaptonéw.”.

Tytut czgsci

,5.4. Ubdj, przygotowanie i pakowanie”

zastepuje si¢ nastepujgcym tytulem:

,5.4. Ubdj, rozbidr, przygotowanie i pakowanie”
Dodaje si¢ nastgpujace postanowienie:
,Rozbidr kurczecia z Bresse:
— Higiena i kontrola sanitarna podczas rozbioru:
— Czas migdzy ubojem a rozbiorem nie moze przekracza¢ 3 dni
— Z linii do rozbioru lub ze stotu nalezy calkowicie usung¢ poprzednig parti¢ przed przystapieniem do rozbioru
nowej partii.
— Szczegdlne kryteria rozbioru:
— Rozbiér odbywa si¢ przy uzyciu narzedzi recznych

— Dr6b poddany ubojowi musi mie¢ duzg ilo$¢ migsa i rOwnomierne otluszczenie; na kofczynach nie moze by¢
ztaman

— Wyglad kawalkéw migsa musi by¢ zgodny z kryteriami prezentacji ChNP (w zalezno$ci od danego kawalka);
ich skéra musi by¢ gladka, bez koficowek pidr, bez peknigé, uszkodzen lub anormalnych zabarwiert”.

Dodanie tego postanowienia pozwala na zapewnienie kontroli sanitarnej oraz utrzymanie organoleptycznej i wizual-
nej jakosci produktu w przypadku rozbioru przed wprowadzeniem do obrotu; w ten sposéb reguluje si¢ warunki roz-
bioru. W celu uzasadnienia powyzszych punktéw dodaje si¢ nastgpujace postanowienia:

,Poulet de Bresse” charakteryzuje si¢ drobnym szkieletem i delikatng skora, a takze wysoka zawartoscia tluszczu
powierzchniowego i migdzymig$niowego. W zwiazku z tym tusze sg szczegdlnie delikatne i nalezy si¢ z nimi obcho-
dzi¢ ostroznie, aby nie spowodowa¢ uszkodzen kosci, skéry — ktéra musi by¢ obecna na kawatkach drobiu wprowa-
dzanych do obrotu — i utleniania tluszczu podskérnego. Dla przykladu predkosé uboju tego drobiu jest szczeg6lnie
niska, a oskubywanie musi by¢ dokaficzane recznie, aby uwzglednic te krucho$¢ skéry i kosci.

Ubj, przygotowanie tusz, rozbiér i pakowanie s3 zasadniczymi czynno$ciami majacymi na celu zachowanie wiasci-
wosci ChNP ,Poulet de Bresse”.

W zwigzku z tym istotne jest, aby operacje te byly prowadzone przez podmioty dysponujace niezbedng wiedza
fachows i wyszkolone specjalnie do rozbierania tego drobiu. Ma to na celu zabezpieczenie si¢ przed ryzykiem naru-
szenia gwarangji jakosci i doprowadzenia do wprowadzenia do obrotu produktu koricowego, ktéry nie spelnia kryte-
riéw organoleptycznych.

Ponadto, z uwagi na fakt, Ze elementy identyfikacyjne (obraczka i zacisk) s3 usuwane podczas rozbioru i pakowania,
przeprowadzenie tych czynnosci na wyznaczonym obszarze geograficznym, wraz z wdrozonym systemem kontroli
w celu sprawdzenia ich przeprowadzenia, pozwala ograniczy¢ ryzyko zakldcenia identyfikowalnosci, a tym samym
ryzyko naduzy¢. Wreszcie lokalizacja czynnosci na wyznaczonym obszarze geograficznym umozliwia ograniczenie
liczby operacji i czasu trwania transportu, ktére sg szkodliwe dla jakosci tego szczegélnie wrazliwego produktu kori-
cowego.

Z powyzszego wynika, ze wszystkie czynnosci w zakresie rozbioru i pakowania umozliwiajace uzyskanie ,Poulet de
Bresse” opierajg si¢ na szczeg6lnych zasadach i szczeg6lnej wiedzy fachowej. W zwigzku z tym przeprowadzanie ich
w odpowiednich obiektach znajdujacych si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym wydaje si¢ mie¢ zasadnicze
znaczenie dla:

— utrzymania cech jakosciowych,

— zagwarantowania autentycznosci produktu,

— zapewnienia rygorystycznej kontroli jednej z prezentacji produktu, najbardziej obecnej na rynku”.
W czgdei ,,5.5. Glebokie mrozenie kurczat”

postanowienie:
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,Glebokie mrozenie kurczat wykonuje si¢ najpdzniej trzy dni po uboju.

Kurczeta (cale, »gotowe do przyrzadzenia«) zostaja gleboko zamrozone poprzez przepuszczenie przez tunel, w ktérym
temperatura powietrza u wylotu systemu parownika wynosi od -35 °C do -40 °C. [...]"”

otrzymuje brzmienie:

,Glebokie mrozenie kurczat (calych, »gotowych do przyrzadzenia« lub po rozbiorze) wykonuje si¢ najpdzniej trzy dni
po uboju.

Kurczeta (cale, »gotowe do przyrzadzenia« lub po rozbiorze) zostaja gleboko zamrozone poprzez przepuszczenie
przez tunel, w ktérym temperatura powietrza u wylotu systemu parownika wynosi od -35 °C do -40 °C. [...]".

W ten spos6b warunki regulujace glebokie mrozenie kurczat calych i ,gotowych do przyrzadzenia” rozszerza si¢ na
kawalki kurczat.

Termin ,DLUO” (data optymalnej trwalosci) zostaje usunigty i zastapiony terminem ,DDM” (data minimalnej trwa-
toici) zgodnie ze zmianami w obowiazujacych przepisach ogélnych. Czas trwania tych danych pozostaje bez zmian
(12 miesiecy).

5.5. Punkt ,Zwigzek”
Zgodnie z oczekiwaniami Komisji Europejskiej do specyfikacji produktu dodaje si¢ zdanie wprowadzajace:

»Volaille de Bresse«/»Poulet de Bresse«/>Poularde de Bresse«/»Chapon de Bresse« nalezg do gatunku Gallus i do rasy
galijskiej lub rasy drobiu z Bresse odmiany bialej, selekcjonowanej lokalnie, wolno rosnace;j.

Ta odporna rasa, doskonale dostosowana do warunkéw klimatycznych Bresse, pozwala na jak najlepsze wykorzysta-
nie dostepnych dla niej uzytkow zielonych, gdzie musi samodzielnie szukaé pozywienia, rozwijajac w ten sposéb
mocne mig$nie na delikatnym ukladzie kostnym.

Pasze uzupelniajace o ograniczonej zawartosci biatka, lecz bogate w kukurydzg, oraz tucz koficowy umozliwily pro-
dukcje drobiu tlustego, stanowiac Zrédto renomy drobiu z Bresse”.

Dodany fragment zostaje przeniesiony do jednolitego dokumentu.
W specyfikacji produktu postanowienie:

,Praktyki w zakresie chowu opieraja si¢ na dawnej diecie pokarmowej bazujacej na samodzielnym zywieniu si¢ drobiu
na trawiastych wybiegach (dzdzownice, trawa itp.), uzupelnianej zbozami i produktami mlecznymi (rozcieficzone
mleko, serwatka, mleko w proszku, maslanka itp.)”

otrzymuje brzmienie:

,Praktyki w zakresie chowu opieraja si¢ na dawnej diecie pokarmowej bazujacej na samodzielnym zywieniu si¢ drobiu
na trawiastych wybiegach (dzdZownice, trawa itp.), uzupelnianej ziarnami i produktami mlecznymi (rozcienczone
mleko, serwatka, mleko w proszku, maslanka itp.)”.

Zmiana ta umozliwia uwzglednienie zar6wno zbéz, jak i roélin straczkowych wchodzacych w sktad paszy. Zmiana ta
zostaje przeniesiona w identycznym brzmieniu do jednolitego dokumentu.

Punkt 5. ,Zwiagzek z obszarem geograficznym” jednolitego dokumentu zostaje rowniez zmieniony w nastepujacych
kwestiach:

nastepujgce ustepy usuwa sie z jednolitego dokumentu, poniewaz uznaje si¢ je za nieistotne dla wykazania zwigzku
miedzy wlasciwosciami produktu a naturalnymi lub ludzkimi czynnikami Srodowiska geograficznego:

,Po obrébce termicznej, ktora nalezy kontrolowaé, aby zachowaé wszystkie wlasciwosci organoleptyczne drobiu, cha-
rakteryzuje si¢ on w szczegdlnosci wysokg wydajnoscig migsna, duza migkkoscig, intensywnym smakiem i duza
soczystoscig migsa.

Jezeli chodzi o wydajno$¢ migsna, dréb z Bresse wyrdznia si¢ wielko$cig wybranych kawatkéw, dlugoscia i szerokoscia
filetéw lub okraglymi udkami. Wszystkie kosci sg bardzo cienkie, glowa i szyja sa watle, poniewaz czg¢sci nienadajace
si¢ do spozycia s3 ograniczone do minimum. Po wykrwawieniu i oskubaniu z piér dréb charakteryzuje si¢ regularnos-
cig migsa i thuszczu, dzigki ktérym nie ma wystajacych czesci.

Migso jest migkkie, a nawet rozplywajace si¢ w ustach, dzigki czemu w Halach paryskich nazywano je »aksamitnyme.
Migso samo odchodzi od kosci, a inne mig$nie oddzielajg si¢ od siebie z wielka fatwoscig. Widkna migsniowe sg tak
cienkie, Ze nie mozna ich praktycznie rozréznié. Sciggna i powiezie sa prawie niewidoczne i tacza si¢ z migsem.
Oprécz tluszezu powierzchniowego, ktéry rozni si¢ w zaleznosci od stopnia otluszczenia, thuszcz przenika do mig$ni
drobiu. Kazde z drobnych widkien migsniowych jest w pewnym sensie »otoczone« delikatng pokrywa tluszczu, ktéra
— po obrébce termicznej — nadaje migsu wyjatkowa migkkosc.
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Pularda jest bardziej okragla i cigzsza niz kurcze; ma wyjatkowe wilasciwosci smakowe zwigzane z jej bardziej zaawan-
sowanym stopniem otluszczenia. Kaplon, z powodu kastracji i znacznej dlugosci zycia, ktéra sprzyja dtugiemu i regu-
larnemu przenikaniu ttuszczu do migsni, jest drobiem o bardzo wysokiej jako$ci gastronomicznej wprowadzanym do
obrotu wylacznie przy okazji $wiat Bozego Narodzenia i Nowego Roku.

Ponadto do$wiadczeni degustatorzy przyznaja, ze migso drobiu posiada specjalny zapach, ktéry sprawia, ze poszu-
kuja go najbardziej wytrawni smakosze”;

Jliczba filetéw zalezy od dlugosci grzbietu”;

,Od 1591 r. rejestry miejskie Bourg-en-Bresse wspominajg »Volailles de Bresse«, w szczegdlnosci »thuste kaptony«. Od
XVII w. powstaje coraz wigcej oplat uiszczanych w postaci kaptonéw i pulard, a na koniec XVIII w. figurujg one przy
wszystkich przedmiotach najmu. Soczysto$¢ migsa podkreslit p6zniej gastronom Brillat-Savarin, ktory w swojej
ksigzce Fizjologia smaku, datowanej na 1825 r., pisze: "W przypadku pulardy nalezy uznaé wyzszo$¢ pulardy
z Bresse«”;

,Do rozwoju produkgji przyczynia si¢ ulatwienie wprowadzania do obrotu dzigki budowie linii kolejowej Paryz—
Lyon-Marsylia (PLM). Blisko$¢ duzej aglomeracji, takiej jak aglomeracja Lyonu, jest réwniez znaczacym czynnikiem
rozwoju”;

W przeszlosci kazdy hodowca sam wybieral reproduktoréw w swoim stadzie. PéZniej, dzigki zbiorowemu zaangazo-
waniu sektora, w 1955 r. stworzono centrum selekcji. Prowadzi ono selekcje genealogiczng pozwalajaca na zachowa-
nie rasy”;

,Po uboju dréb przedstawia si¢ na 0gél w bardzo oryginalny sposéb z kryza z piér u nasady szyi”;

,2Hodowca zwraca szczeg6lng uwage na szlachetne rodzaje drobiu, do ktérych zalicza si¢ kapton, samiec urodzony na
poczatku wiosny i wykastrowany do dnia 15 lipca, a takze pularda, samica starsza od kurczgcia, ktéra nie osiagnela
zdolnosci do skladania jaj. Tucz koncowy w klatkach z przegrodami jest duzszy w przypadku szlachetnych rodzajéw
drobiu niz w przypadku kurczat; rodzajom tym podaje si¢ najczgsciej rozdrobniong na miazge pasz¢ pobudzajaca
apetyt. Szlachetne rodzaje drobiu sg réwniez przedmiotem szczegélnej dbaloici podczas uboju, a oskubywanie
odbywa si¢ bardzo starannie, tak aby nie uszkodzi¢ skéry”;

,Omawiana produkcja, mocno zakorzeniona w lokalnej gastronomii, jest wykorzystywana i promowana przez naj-
wigkszych szeféw kuchni zar6wno we Frangji, jak i za granica”;

,Wiele ptakéw sprzedaje sie podczas czterech specjalnych konkurséw nazywanych »Les glorieuses de Bressec, z ktérych
pierwszy odbyl si¢ w Bourg-en-Bresse w dniu 23 grudnia 1862 r. Trzy pozostate wydarzenia odbywaja si¢ w tygodniu
poprzedzajacym Boze Narodzenie, w Pont-de-Vaux, Montrevel-en-Bresse i Louhans; mozna podczas nich zobaczy¢
ponad 1 000 przewigzanych wstazkg zwierzat, z ktérych najpigkniejsze sztuki przedstawia si¢ jury do oceny. Dréb
uczestniczy w konkursie o gléwne nagrody w kategorii kaplonéw i pulard, ktérym odpowiadaja najwyzsze ceny, a naj-
lepsze sztuki ozdobia najpickniejsze witryny i wielkie stoly wigilijne. Konkursy te pokazujg, do jakiego stopnia
hodowcy s3 dumni ze swoich produktéw i wykazuja glebokie przywigzanie do swojej dziatalnosci”;

,Metoda chowu, zabiegi i tucz nadajag drobiowi po obrdbce termicznej wyjatkowe wlasciwosci organoleptyczne. Tra-
dycyjna praktyka polegajaca na zawijaniu szlachetnego drobiu w cile tkany material sprzyja w szczegdlnosci nasyce-
niu migéni thuszczami. Etery absorbowane przez tluszcz i uwalniane podczas obrébki termicznej reaguja ze sobg i,
nasycajac calg mase, nadajg drobiowi jego delikatny zapach”.

Skresla si¢ tytuly podrozdzialéow: 5.1. Specyfika obszaru geograficznego — Czynniki ludzkie

Czynniki naturalne; 5.2. Specyfika produktu; 5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzacy migdzy charakterystyka obszaru
geograficznego a jakoscig lub wilasciwosciami produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe,
renoma lub inne wlasciwosci produktu (w przypadku ChOG):

Skresleri tych dokonuje sig, poniewaz wiele z tych elementéw nie wnosi istotnych dodatkowych informacji w celu
wykazania przedmiotowego zwigzku ani informacji dotyczacych migsa drobiowego po jego obrdbee termicznej

(ktore nie jest objete specyfikacja). Skreslenia te, w jednolitym dokumencie, umozliwiaja nadanie priorytetu podstawo-
wym i gléwnym elementom dotyczacym zwigzku z pochodzeniem.

5.6. Punkt ,Etykietowanie”

W punkcie 8 specyfikacji postanowienie: ,Na etykiecie znajduje si¢ logo ChNP Unii Europejskiej” zostaje skreslone,
poniewaz od dnia 4 stycznia 2016 r. powiela ono przepis rozporzadzenia nr 1151/2012.

Postanowienie to skresla si¢ rowniez w punkcie 3.7 jednolitego dokumentu.
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5.7.

W punkcie 8 specyfikacji dodaje si¢ nastepujace postanowienie: ,W przypadku kawalkoéw kurczaka kazda jednostka
sprzedazy jest zidentyfikowana indywidualnie, aby umozliwi¢ identyfikowalno$¢ hodowcy (numer identyfikacyjny

wystawiony przez grupe)”.

Postanowienie to umozliwia przewidywanie i zapewnienie warunkéw dotyczacych identyfikacji kurczat przeznaczo-
nych na sprzedaz, w przypadku gdy s3 one wprowadzane do obrotu w postaci po rozbiorze.

Zmiana ta zostaje przeniesiona w identycznym brzmieniu do jednolitego dokumentu w punkcie 3.7. ,Zasady majace
zastosowanie do etykietowania produktu, do ktérego odnosi si¢ nazwa”.

W jednolitym dokumencie nastepujace postanowienia:

,Niezbywalna obrgczka ma posta¢ nienaruszalnego piericienia, na ktérym znajduja si¢ dane kontaktowe hodowcy.
Niezbywalne oznaczenie ma postaé zacisku opatrzonego napisem »Bresse«. W przypadku rzezni umieszcza si¢ dane
kontaktowe rzezni. Jezeli dréb zostanie ubity przez rolnika w gospodarstwie, to na tym znaku widnieje napis »Abat-
tage a la ferme« (»ub6j w gospodarstwie«).”

otrzymujg brzmienie:

,Obraczka ma postaé nienaruszalnego piercienia, na ktérym znajduj si¢ dane kontaktowe hodowcy. Oznaczenie ma
postac zacisku opatrzonego napisem »Bresse«. W przypadku rzezni umieszcza si¢ dane kontaktowe rzezni. Jezeli dréb
zostanie ubity przez rolnika w gospodarstwie, to na tym znaku widnieje napis »Abattage a la ferme« (ubdj w gospo-
darstwie«).”.

Proponowane uproszczenie ma na celu spelnienie wymogéw dotyczacych ograniczenia liczby stéw w jednolitych
dokumentach, o czym przypomina art. 6 rozporzadzenia (UE) nr 668/2014.

Z tego samego powodu w jednolitym dokumencie skresla si¢ nastgpujace postanowienie: ,Obraczka i oznaczenie
mogg stuzy¢ tylko raz i nalezy je umieszczac starannie, tak aby nie mogly by¢ naruszone”.

Punkt ,Inne”

- Grupa skladajaca wniosek
Postanowienie dotyczace skladu grupy skladajacej wniosek:

,Sklad: Comité interprofessionnel de la volaille de Bresse sklada si¢ z podmiotéw objetych nazwa pochodzenia
»Wolaille de Bresse« lub »Poulet de Bresse«, »Poularde de Bresse«, »Chapon de Bresses, czyli podmiotéw zajmujacych si¢
selekcja, wylegiem, chowem, ubojem oraz z cztonkéw stowarzyszonych, ktérzy sg zgrupowani w ramach szesciu
kolegiow:

— kolegium selekcjonerdéw,

— kolegium hodowcéw zajmujgcych si¢ wylegiem drobiu,
— kolegium hodowcéw,

— kolegium hodowcéw-rzeznikdw,

— kolegium rzeznikéw,

— kolegium czlonkéw stowarzyszonych.”

otrzymuje brzmienie:

,Sklad: Comité interprofessionnel de la volaille de Bresse sklada si¢ z podmiotéw objetych nazwa pochodzenia
»Volaille de Bresse« lub »Poulet de Bresse«, »Poularde de Bresse, »Chapon de Bresses, czyli podmiotéw zajmujacych sie
selekcja, wylegiem, chowem, ubojem, rozbiorem oraz z czlonkéw stowarzyszonych, ktérzy sg zgrupowani w ramach
szesciu kolegiow:

— kolegium selekcjonerdw,

— kolegium hodowcéw zajmujgcych si¢ wylegiem drobiu,
— kolegium hodowcéw,

— kolegium hodowcéw-rzeznikéw,

— kolegium rzeznikéw i zakladéw rozbioru,

— kolegium czlonkéw stowarzyszonych.”.

Zmiana ta umozliwia dodanie do grupy sktadajacej wniosek podmiotéw zajmujacych sie rozbiorem kurczat.
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- Wymogi krajowe

W nastepstwie wnioskowanych zmian dokonuje si¢ zmiany dwéch gléwnych punktéw kontroli zgodnie z wymogami
krajowymi:

postanowienie dotyczace monitorowania lokalizacji nastgpujacych podmiotow:
,Lokalizacja podmiotéw (selekcjoner, hodowca-wylegarnia, rzeznik)

Struktury selekcji (budynki hodowlane z zagrodami), wylegu (wylegarnie) i chowu na obszarze geograficznym ozna-
czenia”

otrzymuje brzmienie:
,Lokalizacja podmiotéw:

Struktury selekcji (budynki hodowlane z zagrodami), wylegu (wylggarnie), chowu, uboju i rozbioru na obszarze geo-
graficznym oznaczenia”;

postanowienie dotyczace monitorowania lokalizacji nastepujacych podmiotow:
— Minimalny okres chowu kurczgt:

postanowienie wskazujace

,w przypadku kurczat

— > 10 dni tuczu koficowego

— > 110 dni chowu”

otrzymuje brzmienie:

,w przypadku kurczat

— > 10 dni tuczu koficowego

— 2108 dni chowu”.

Zmiany tej dokonuje si¢ w celu skorygowania bledu powodujacego niesp6jno$¢ miedzy tg czgscig, dotyczacy glow-
nych punktéw kontroli, a czgscig dotyczaca opisu zawierajacg minimalny okres chowu wynoszacy 108 dni.

W nastepstwie wnioskowanych zmian do wymagan krajowych dodaje si¢ dwa gléwne punkty kontroli:

— Sklad pasz rozdzielanych od 36. dnia: dodaje si¢ nastgpujace postanowienie dotyczace kontroli: ,Zboza i mleko
oraz jego produkty uboczne w postaci cieczy lub proszku” otrzymuje nastgpujace brzmienie: ,Zboza, ktére moga
by¢ uprawiane w polgczeniu z ro$linami stragczkowymi (dozwolonymi, jezeli udzial zb6z w wysiewie stanowi
wigkszo$¢), jak réwniez mleko i jego produkty uboczne w postaci ptynnej lub w proszku”

— Rozbidr dodaje si¢ nastepujace postanowienie dotyczace kontroli: ,Rozbiér dopuszcza si¢ tylko w przypadku kur-
czat. Dréb poddany ubojowi musi mie¢ duzg ilo$¢ migsa i rownomierne otluszczenie; na koficzynach nie moze
by¢ ztaman. Wyglad kawatkéw miesa musi by¢ zgodny z kryteriami prezentacji ChNP (w zaleznosci od danego
kawatka); ich skora musi by¢ gladka, bez koficowek pidr, bez peknigé, uszkodzen lub anormalnych zabarwien”.

JEDNOLITY DOKUMENT
~VOLAILLE DE BRESSE”[,,POULET DE BRESSE”/,POULARDE DE BRESSE”/,, CHAPON DE BRESSE”
Nr UE: PDO-FR-0145-AMO03 - 6.12.2019
CHNP (X) CHOG ()
1. Nazwa lub nazwy

,Volaille de Bresse”|,,Poulet de Bresse”[,Poularde de Bresse”/,Chapon de Bresse”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja
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3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu
Klasa 1.1: Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Volaille de Bresse”/,Poulet de Bresse”/,Poularde de Bresse”[,Chapon de Bresse” naleza do gatunku Gallus i do rasy galij-
skiej lub rasy drobiu z Bresse odmiany bialej. Po osiagnieciu dojrzalosci zwierzgta posiadajg wlasciwe sobie cechy
zewnetrzne.

,Poulet de Bresse” czgSciowo wypatroszony wazy co najmniej 1,3 kg (1 kg w prezentacji ,gotowe do przyrzadzenia”).
,Poularde de Bresse” czgSciowo wypatroszona wazy co najmniej 1,8 kg (1,5 kg w prezentacji ,gotowe do przyrzadze-
nia”). Kurczeta i pulardy mozna zawijac i obwigzywaé zgodnie ze zwyczajem.

,Chapon de Bresse” czeSciowo wypatroszony wazy co najmniej 3,0 kg. Wprowadza si¢ go do obrotu w dniach 1 listo-
pada — 31 stycznia. Musi on obowigzkowo zosta¢ zawinigty w ptétno pochodzenia roslinnego (len, konopie, bawelna)
i obwigzany w taki sposob, aby dréb byt catkowicie ,owinigty” z wyjatkiem szyi, ktorej gorny odcinek w jednej trzeciej
pozostawia si¢ opierzony.

Dréb poddany ubojowi musi mie¢ duzg ilo$¢ migsa i rozwinigte filety; jego skora musi by¢ gladka, bez koicowek piér,
bez peknigé, uszkodzen lub anormalnych zabarwien; tuczenie ma spowodowacé, ze kosci grzbietowe beda niewi-
doczne; nie nalezy zmieniaé naturalnego ksztaltu grzebienia. Na konczynach nie moze by¢ zlaman. Kryza z piér
zachowana na jednej trzeciej gérnego odcinka szyi musi by¢ czysta. Z ndg nalezy usunaé wszelkie zabrudzenia.

Dréb wprowadza si¢ do obrotu w prezentacji ,czg$ciowo wypatroszone”. Prezentacje ,gotowe do przyrzadzenia”
dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat i pulard, pod warunkiem Ze czlonki, z wyjatkiem pazurdw, nie sa obciete.

Prezentacje po rozbiorze dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat.

Prezentacj¢ ,gleboko mrozone” dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat (,gotowe do przyrzadzenia” lub w kawal-
kach uzyskanych z rozbioru).

Dréb, ktéry zawinigto lub obwigzano, mozna wprowadzaé do obrotu zawinigty lub odwiniety. Ma on wéwczas pod-
tuzny ksztalt. Skrzydla i nogi dociska si¢ do korpusu, tak aby nie wystawaly na zewnatrz. Migso musi by¢ jedrne,
twarde i zwarte.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

W zywieniu drobiu dozwolone jest stosowanie jedynie:
— zbdz pochodzacych wylacznie z wyznaczonego obszaru geograficznego objetego nazwa pochodzenia,

— roélin, produktéw ubocznych i uzupeliajacych mieszanek paszowych pochodzacych z produktéw nietransge-
nicznych.

Podczas okresu ,poczatkowego”, ktory trwa maksymalnie 35 dni, dawka pokarmowa sklada si¢ w co najmniej 50 %
ze zb6z, do ktérych mozna dodaé suplement diety zawierajacy materialy roslinne, produkty mleczne, witaminy
i sktadniki mineralne.

Chow drobiu w okresie ,wzrostu” odbywa si¢ na trawiastym wybiegu. Pasza sklada si¢ wéwczas gtéwnie z zasobéw
znajdujacych sie na wybiegu (trawa, owady, mate mieczaki itp.), do ktérych dochodzi mleko i jego produkty uboczne
oraz zboza: kukurydza, gryka, pszenica, Zyto, owies, pszenzyto, jeczmieft. Zboza te moga by¢ produkowane w pola-
czeniu z ro$linami strgczkowymi (wyka, groch, ledZzwian, béb, tubin, soczewica), jesli udzial zboz w wysiewie stanowi
wickszo$¢. Kukurydza stanowi co najmniej 40 % dawki pokarmowej. Miedzy 36. i 84. dniem chowu, czyli okresem,
w ktérym tworzy sie szkielet, zasoby lokalne mozna uzupetnia¢ biatkami, sktadnikami mineralnymi i witaminami.

Poziom biatka w dziennej dawce pokarmowej wynosi maksymalnie 15 %.

Okres ,tuczu koncowego” trwa co najmniej dziesie¢ dni w przypadku kurczat, trzy tygodnie w przypadku pulard
i cztery tygodnie w przypadku kaplonéw. Jest prowadzony w klatkach z przegrodami w ciemnym, cichym i wietrzo-
nym pomieszczeniu. Podczas tego okresu dawka pokarmowa drobiu jest taka sama, jak podczas okresu wzrostu;
mozna doda¢ do niej ryz.

Ostatecznie pasza drobiu (wybiegi i zboza) pochodzi w prawie 90 % z wyznaczonego obszaru geograficznego.

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Selekgji, rozmnazania i wylegu oraz hodowli, uboju i rozbioru drobiu dokonuje si¢ na wyznaczonym obszarze geo-
graficznym.
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3.5. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Przygotowanie drobiu (koficzenie oskubywania i czyszczenie kryz), jego pakowanie i w razie potrzeby, jedynie w przy-
padku kurczat, rozbiér i glebokie mrozenie odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym i obejmujg naste-
pujace rodzaje prezentacji:

— prezentacja ,cz¢$ciowo wypatroszone”,

— prezentacja ,zawinigte i obwigzane”. Zawijanie i obwigzywanie, obowiazkowe w przypadku kaplona, odpowia-
daja tradycyjnej prezentacji drobiu z Bresse w bardzo §cisle tkanym ptétnie pochodzenia roslinnego (len, bawelna
lub konopie), zaszytym recznie (co najmniej 15-20 szwéw w zaleznosci od tego, czy chodzi o kurcze, pularde czy

kaplona),

— prezentacja ,gotowe do przyrzadzenia” jedynie w przypadku kurczat i pulard. Koficzyny drobiu sg zachowane (z
wyjatkiem pazuréw),

— prezentacje ,po rozbiorze” dopuszcza si¢ tylko w przypadku kurczat.

Obowigzek przeprowadzenia tych etapéw na wyznaczonym obszarze geograficznym jest uzasadniony wykorzysty-
waniem bardzo szczegdlnych i tradycyjnych umiejetnosci. Zawijanie i obwigzywanie drobiu s3 tego najlepszym przy-
kladem. Wspomniana technika, stosowana w szczegdlnosci przy okazji $wigt Bozego Narodzenia i Nowego Roku,
pozwala na lepsze nasycenie migsni thuszczami i przyczynia si¢ w ten sposéb do wigkszej wyrazistoci organoleptycz-
nej produktéw. Podmioty gospodarcze wchodzace w sklad taficucha produkeji ,Volaille de Bresse” utrzymaly te prak-
tyki pomimo czasu i pracy, ktorych wymaga uzyskanie tych prezentacji. Prezentacja ,gotowe do przyrzadzenia” lub
,gleboko mrozone” jest réwniez specyficzna dla ChNP ,Volaille de Bresse” w zakresie, w jakim nie nalezy obcinaé
cztonkéw (z wyjatkiem pazurdw).

Bardzo delikatna skéra drobiu z Bresse wymaga ponadto szczegdlnej uwagi, aby nie rozerwacé jej podczas oskubywa-
nia, sktadania i pakowania. Nalezy zatem w jak najwickszym stopniu ograniczy¢ manipulacje, ktére moglyby zostawié
Slady na skérze lub ja uszkodzi¢ (pgknigcia, uszkodzenia lub anormalne zabarwienia s3 powodami obnizania klasy
drobiu zgodnie z opisem produktu).

Ponadto realizacja tych czynnosci na wyznaczonym obszarze geograficznym jest konieczna, poniewaz przeprowadza
si¢ je rownoczesnie z klasyfikowaniem drobiu w ramach ChNP. Poczawszy od tego ostatniego etapu, etapu klasyfika-
¢ji, mozliwe jest wprowadzenie drobiu objetego znakiem ChNP do obrotu. Klasyfikacja odbywa si¢ poprzez nanosze-
nie elementéw identyfikacyjnych, w szczegdlnoéci znakéw w formie zaciskéw (i okraglych znakéw w przypadku
pulard i kaplonéw). Oznakowania te s3 pomocne przy identyfikacji produktéw, ale stuzg rowniez zagwarantowaniu
identyfikowalnosci.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

,Volaille de Bresse”|,Poularde de Bresse”/,Poularde de Bresse”|,Chapon de Bresse”, gdy sa w catosci, opatrzone sg réw-
nocze$nie obraczka hodowcy, oznaczeniem rzezni, specjalng etykieta, jak réwniez okraglym znakiem identyfikacyj-
nym w przypadku pulard i kaplonéw.

Etykiete umieszcza si¢ na grzbiecie drobiu w prezentacji ,czgsciowo wypatroszone” lub na koSciach grzbietowych
w prezentacji ,gotowe do przyrzadzenia” podczas klasyfikacji drobiu w ramach nazwy pochodzenia przed wysylka.

Obraczka, nienaruszalny pierscien, jest opatrzona danymi kontaktowymi hodowcy. Oznaczenie jest zaciskiem opa-
trzonym napisem ,Bresse”. W przypadku rzezni umieszcza si¢ dane kontaktowe rzezni. Jezeli dréb zostanie ubity
przez rolnika w gospodarstwie, to na tym znaku widnieje napis ,Abattage a la ferme” (,ub6j w gospodarstwie”).

Znak identyfikacyjny ,kaptonéw” i ,pulard” ma postaé okraglego znaku, na ktérym znajduje si¢ napis ,Poularde de
Bresse roulée”, ,Poularde de Bresse” lub ,Chapon de Bresse” i napis ,appellation d’origine contrdlée” lub ,appellation
d’origine protégée” (,chroniona nazwa pochodzenia”).

Hodowca zaklada ptakowi obrgczke na lewa noge przed opuszczeniem gospodarstwa. Oznaczenie w formie zacisku
umieszcza si¢ u podstawy szyi podczas klasyfikacji drobiu w ramach nazwy pochodzenia przed wysylka. Okragle
znaki umieszcza si¢ u podstawy szyi i podtrzymuje przy pomocy oznaczenia w formie zacisku.

W przypadku kawatkéw kurczaka przeznaczonych do sprzedazy konsumentowi, kazda jednostka sprzedazy jest
zidentyfikowana indywidualnie, aby umozliwi¢ identyfikowalno$¢ hodowcy (numer identyfikacyjny wystawiony
przez ODG - organisme de défense et de gestion).

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny nazwy pochodzenia ,Volaille de Bresse” | ,Poulet de Bresse” | ,Poularde de Bresse” [ ,Chapon de
Bresse” obejmuje terytoria nastepujgcych gmin lub ich czgsci:

w departamencie Ain:
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czgsciowo:

Abergement-Clémenciat, Ceyzériat, Chatillon-sur-Chalaronne, Coligny, Courmangoux, Dompierre-sur-Chalaronne,
Dompierre-sur-Veyle, Druillat, Jasseron, Meillonnas, Saint-Didier-sur-Chalaronne, Saint-Etienne-sur-Chalaronne,
Saint-Martin-du-Mont, Salavre, Tossiat, Val-Revermont i Verjon;

w catosci:

Arbigny, Asniéres-sur-Sadne, Attignat, Bigé-Dommartin, Bagé-le-Chatel, Beaupont, Bény, Béréziat, Bey, Biziat, Boissey,
Bourg-en-Bresse, Boz, Buellas, Certines, Chanoz-Chatenay, Chavannes-sur-Reyssouze, Chaveyriat, Chevroux, Condeis-
siat, Confrancon, Cormoranche-sur-Sadne, Cormoz, Courtes, Cras-sur-Reyssouze, Crottet, Cruzilles-les-Mépillat, Cur-
ciat-Dongalon, Curtafond, Domsure, Etrez, Feillens, Foissiat, Garnerans, Gorrevod, Grieges, Illiat, Jayat, Laiz, Lent,
Lescheroux, Malafretaz, Mantenay-Montlin, Manziat, Marboz, Marsonnas, Mézériat, Montagnat, Montcet, Montracol,
Montrevel-en-Bresse, Neuville-les-Dames, Ozan, Péronnas, Perrex, Pirajoux, Polliat, Pont-de-Vaux, Pont-de-Veyle,
Replonges, Reyssouze, Saint-André-de-Bagé, Saint-André-d’Huiriat, Saint-André-sur-Vieux-Jonc, Saint-Bénigne, Saint-
Cyr-sur-Menthon, Saint-Denis-lés-Bourg, Saint-Didier-d’Aussiat, Saint-Etienne-du-Bois, Saint-Etienne-sur-Reyssouze,
Saint-Genis-sur-Menthon, Saint-Jean-sur-Reyssouze, Saint-Jean-sur-Veyle, Saint-Julien-sur-Reyssouze, Saint-Julien-sur-
Veyle, Saint-Just, Saint-Laurent-sur-Sadne, Saint-Martin-le-Chatel, Saint-Nizier-le-Bouchoux, Saint-Rémy, Saint-Sul-
pice, Saint-Trivier-de-Courtes, Sermoyer, Servas, Servignat, Sulignat, Thoissey, Trancliere, Vandeins, Vernoux, Ves-
cours, Vésines, Villemotier, Viriat i Vonnas;

w departamencie Var:
czg¢sciowo:

Annoire, Asnans-Beauvoisin, Augéa, Balanod, Beaufort, Bois-de-Gand, Césancey, Chainée-des-Coupis, Chassagne,
Chaumergy, Chaussin, Chaux-en-Bresse, Cousance, Cuisia, Desnes, Digna, Essards-Taignevaux, Foulenay, Francheville,
Gevingey, Longwy-sur-le-Doubs, Maynal, Messia-sur-Sorne, Montmorot, Orbagna, Petit-Noir, Ruffey-sur-Seille, Rye,
Saint-Amour, Saint-Jean-d’Etreux, Sainte-Agnes, Trois-Chateaux, Val-Sonnette, Vincelles i Vincent- Froideville;

w catosci:

Bletterans, Chapelle-Voland, Chéne-Sec, Chilly-le-Vignoble, Commenailles, Condamine, Cosges, Courlans, Courlaoux,
Fontainebrux, Frébuans, Hays, Larnaud, Nance, Neublans-Abergement, Relans, Repots, Trenal i Villevieux;

w departamencie Sadne-et-Loire:
czg$ciowo:

Chalon-sur-Saéne, Champagnat, Charette-Varennes, Cuiseaux, Fretterans, Joudes, Lays-sur-le-Doubs, Longepierre,
Navilly i Tournus;

w catosci:

Abergement-de-Cuisery, Abergement-Sainte-Colombe, Allériot, Authumes, Bantanges, Baudriéres, Beaurepaire-en-
Bresse, Beauvernois, Bellevesvre, Bey, Bosjean, Bouhans, Branges, Brienne, Bruailles, Chapelle-Naude, Chapelle-Saint-
Sauveur, Chapelle-Thecle, Chatenoy-en-Bresse, Chaux, Ciel, Condal, Cuisery, Damerey, Dampierre-en-Bresse, Dev-
rouze, Diconne, Dommartin-lés-Cuiseaux, Epervans, Fay, Flacey-en-Bresse, Frangy-en-Bresse, Frette, Frontenard, Fron-
tenaud, Genéte, Guerfand, Huilly-sur-Seille, Jouvengon, Juif, Lacrost, Lans, Lessard-en-Bresse, Loisy, Louhans, Méne-
treuil, Mervans, Miroir, Montagny-prés-Louhans, Montcony, Montcoy, Montjay, Montpont-en-Bresse, Montret,
Mouthier-en-Bresse, Ormes, Oslon, Ouroux-sur-Saone, Pierre-de-Bresse, Planois, Pontoux, Préty, Racineuse, Rancy,
Ratenelle, Ratte, Romenay, Sagy, Saillenard, Saint-André-en-Bresse, Saint-Bonnet-en-Bresse, Saint-Christophe-en-
Bresse, Saint-Didier-en-Bresse, Saint-Etienne-en-Bresse, Saint-Germain-du-Bois, Saint-Germain-du-Plain, Saint-Marcel,
Saint-Martin-du-Mont, Saint-Martin-en-Bresse, Saint-Maurice-en-Riviére, Saint-Usuge, Saint-Vincent-en-Bresse,
Sainte-Croix, Savigny-en-Revermont, Savigny-sur-Seille, Sens-sur-Seille, Serley, Sermesse, Serrigny-en-Bresse,
Simandre, Simard, Sornay, Tartre, Thurey, Torpes, Toutenant, Tronchy, Truchére, Varennes-Saint-Sauveur, Verdun-
sur-le-Doubs, Vérissey, Verjux, Villegaudin i Vincelles.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Volaille de Bresse”|,Poularde de Bresse”|,Poularde de Bresse”/,Chapon de Bresse” naleza do gatunku Gallus i do rasy
galijskiej lub rasy drobiu z Bresse odmiany bialej, selekcjonowanej lokalnie, wolno rosnace;j.

Ta odporna rasa, doskonale dostosowana do warunkéw klimatycznych Bresse, pozwala na jak najlepsze wykorzysta-
nie dostepnych dla niej uzytkoéw zielonych, gdzie musi samodzielnie szukaé pozywienia, rozwijajac w ten sposéb
mocne migénie na delikatnym ukladzie kostnym.

Pasze uzupelniajace o ograniczonej zawartosci biatka, lecz bogate w kukurydze, oraz tucz koncowy, umozliwily pro-
dukgje drobiu tlustego, stanowigc Zrédto renomy drobiu z Bresse.
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Obszar produkgji drobiu z Bresse znajduje si¢ na lekko pofaldowanej lesistej rowninie zbudowanej z peryglacjalnych
narzutow, z ktérych wywodza si¢ bardzo bogate w gling i nieprzepuszczalne gleby. Klimat jest wilgotny.

Kukurydza, ktéra pojawita si¢ w Bresse na poczatku XVII w., odegrata gléwna role w systemie rolnym w Bresse, stuzac
jako pasza dla drobiu gospodarskiego. W tym kontekscie na przestrzeni wiekéw wprowadzono tradycyjna produkcje
mieszang opartg na uprawie uzytkéw zielonych i zb6z oraz chowie drobiu i bydla, ktéra utrzymuje si¢ do dzisiaj.

Lokalna rasa uznana za jedyna, ktéra moze uzyska¢ nazwe pochodzenia, charakteryzuje si¢ duza wytrzymaloscia i jest
bardzo dobrze przystosowana do Srodowiska i do wilgotnych gleb Bresse.

Praktyki w zakresie chowu opieraja si¢ na dawnej diecie pokarmowej bazujacej na samodzielnym Zywieniu si¢ drobiu
na trawiastych wybiegach (dzdzownice, trawa itp.), uzupelnianej zbozami i produktami mlecznymi (rozcieficzone
mleko, serwatka, mleko w proszku, maslanka itp.). Koficowy tucz zwierzat odbywa si¢ w klatkach z przegrodami,
w spokojnym i ciemnym miejscu pozwalajacym unikna¢ wszelkiego niepokoju.

Jezeli dréb ten jest ,przygotowany” na sposob stosowany w Bresse, co jest obowigzkowe w przypadku kaptona, nogi
i skrzydta drobiu przyciska si¢ do ciata. Dréb sklada si¢ nastgpnie w mocnej tkaninie pochodzenia roslinnego, ktéra
zaszywa si¢ recznie bardzo Scile przy pomocy cienkiego sznurka, zaczynajac od $rodka i koniczac przy glowie i przy
kuprze, tak Ze dréb jest catkowicie ,owiniety”, z wyjatkiem szyi, na ktorej na gérnym odcinku w jednej trzeciej zosta-
wia si¢ piora.

Po odwinigciu dréb ma charakterystyczny cylindryczny ksztalt, przy ktérym mozna wyodrebnié jedynie szyje i glowe.

Zwierzeta charakteryzujg si¢ delikatnym szkieletem i ziarnistoscig skory, ktéra wskazuje na zdolno§¢ do rozrostu
miesa i thuszczu.

,Volaille de Bresse” kwalifikuje si¢ jako ,dréb ttusty”, podtugowaty i o bardzo duzej wysmuktosci, co $wiadczy o tym,
ze zwierzgta te sg przeznaczone do tuczu. Dréb ten odréznia si¢ z tatwoscia od innego rodzaju kurczakéw karmio-
nych wylacznie ziarnem, ktére sg szersze, bardziej zwarte i majg mniej wyrazne cechy anemiczne.

Uprawa mieszana, zwigzana bezposrednio z wlasciwosciami Srodowiska naturalnego, w szczegdlnosci jego charak-
teru sprzyjajacego wystepowaniu uzytkéw zielonych i uprawy kukurydzy, ktére wymagaja deszczowego klimatu
i gleb o duzych zapasach wody, jest decydujacym czynnikiem, ktéry stanowi punkt wyjscia dla chowu drobiu w Bresse.
Kukurydza, w uzupehieniu innych zbdz z uwagi na jej wlasciwosci odzywcze, umozliwita produkeje thustego drobiu,
stanowigcego zrodlo renomy drobiu z Bresse.

Producentom udalo si¢ zachowac rase w czystym stanie w celu rozwijania produkcji drobiu z Bresse. Jego wytrzyma-
lo§¢ pozwolila mu bowiem na przezycie w tym trudnym Srodowisku, w ktérym ptaki zywia si¢ cze$ciowo fauna natu-
ralnie wystepujacg na tym obszarze uzupelniang w znacznej mierze produktami pochodzacymi z wyznaczonego
obszaru geograficznego (kukurydza, mleko), ktére hodowca wprowadza w trakcie chowu i tuczu.

Chéw opiera si¢ zatem na utrwalonej tradycji, ktéra Iaczy diete pokarmowg znacznie ograniczajgcg biatka, specjalne
metody tuczenia i pézny wiek podczas uboju, co pozwala zwierzgtom osiagnaé pelng dojrzato$é fizjologiczng.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-c299632c-5d77-4297-8{9a-2122d1b942ea
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